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廃
業
寸
前
だ
っ
た
1
9
9
0
年
代
前
半
、
蔵
元

は
蔵
の
復
興
を
か
け
て
新
し
い
日
本
酒
造
り
に
挑

み
ま
す
。
そ
し
て
そ
れ
が
で
き
る
ま
で
の
間
を
持

ち
こ
た
え
、
日
本
酒
と
の
両
輪
で
支
え
る
た
め
に

立
ち
上
げ
を
決
め
た
の
が
湘
南
ビ
ー
ル
で
す
。

1
9
9
6
年
ド
イ
ツ
人
ブ
ラ
ウ
マ
イ
ス
タ
ー
を
ス

カ
ウ
ト
し
て
醸
造
を
開
始
し
、
よ
う
や
く
完
成
し

た
ビ
ー
ル
を
提
供
す
る
店
と
し
て
、
現
在
の
ベ
ー

カ
リ
ー
と
カ
フ
ェ
が
あ
る
場
所
に
「
ビ
ア
パ
ブ
湘

南
麦
酒
蔵
」
が
11
月
に
オ
ー
プ
ン
し
ま
し
た
。
こ

こ
が
モ
キ
チ
ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
の
原
点
と
な
り
ま
す
。

　

と
は
い
え
、
当
時
は
社
員
５
名
の
造
り
酒
屋
で
蔵

元
は
20
代
半
ば
、
レ
ス
ト
ラ
ン
事
業
は
全
く
の
素
人

で
し
た
。
ビ
ー
ル
の
立
ち
上
げ
に
注
力
す
る
た
め
、

店
の
立
ち
上
げ
準
備
は
コ
ン
サ
ル
タ
ン
ト
に
依
頼

し
、
提
案
通
り
に
進
め
ざ
る
を
得
ま
せ
ん
で
し
た
。

料
理
は
ほ
と
ん
ど
が
未
経
験
者
で
も
こ
な
せ
る
メ

ニ
ュ
ー
を
、
知
り
合
い
の
料
理
長
に
作
成
し
て
も

ら
い
ま
し
た
。
コ
ン
サ
ル
か
ら
は
「
お
皿
や
イ
ン

テ
リ
ア
、
照
明
は
さ
て
、
ど
れ
に
し
ま
す
か
？
」
と

カ
タ
ロ
グ
が
渡
さ
れ
、
ベ
ル
ト
コ
ン
ベ
ア
に
乗
っ

て
い
る
よ
う
な
妙
な
感
じ
。
結
局
、
何
の
変
哲
も

な
い
予
定
調
和
的
な
空
間
に
な
っ
て
し
ま
っ
た
店

内
を
見
て
、
こ
れ
は
自
分
が
作
り
た
い
も
の
で
は

な
い
と
、
無
謀
に
も
急
遽
開
業
前
に
コ
ン
サ
ル
契

約
を
解
除
し
、
そ
れ
で
も
な
ん
と
か
開
業
に
漕
ぎ

つ
け
ま
し
た
が
、
自
分
の
思
い
描
い
て
い
た
空
間

と
は
ほ
ど
遠
い
も
の
で
し
た
。

化
に
伴
っ
て
、
店
や
ビ
ー
ル
の
出
荷
に
も
逆
風

が
吹
き
荒
れ
、
お
客
様
の
足
も
遠
の
い
て
し
ま

い
ま
す
。

　

2
0
0
0
年
、
そ
の
打
開
策
と
し
て
湘
南
ビ

ー
ル
酵
母
を
使
っ
た
ベ
ー
カ
リ
ー(

現
モ
キ
チ

ベ
ー
カ
ー
＆
ス
イ
ー
ツ
）
を
ス
タ
ー
ト
さ
せ
ま

し
た
（
熊
澤
通
信
11
号
参
照
）
。
同
時
に
湘
南

麦
酒
蔵
も
焼
き
た
て
パ
ン
を
提
供
す
る
ベ
ー
カ

リ
ー
レ
ス
ト
ラ
ン
へ
と
変
化
し
て
い
き
ま
す
。

　

そ
ん
な
時
出
会
っ
た
の
が
小
田
原
の
ケ
ム
リ
デ

ザ
イ
ン
で
し
た
。
同
世
代
で
デ
ザ
イ
ン
事
務
所
を

立
ち
上
げ
た
ば
か
り
の
彼
ら
と
意
気
投
合
し
、
和

紙
を
使
っ
た
オ
ブ
ジ
ェ
の
よ
う
な
照
明
器
具
を
依

頼
。
店
に
命
が
吹
き
込
ま
れ
た
瞬
間
で
し
た
。
心

強
い
デ
ザ
イ
ン
面
の
パ
ー
ト
ナ
ー
と
の
出
会
い
と

な
り
、
少
し
ず
つ
イ
ン
テ
リ
ア
を
自
分
好
み
に
変

え
て
い
き
ま
し
た
。
翌
1
9
9
7
年
の
春
に
は
酒

蔵
の
使
用
済
み
の
道
具
で
椅
子
・
テ
ー
ブ
ル
を
製

作
し
ガ
ー
デ
ン
席
を
開
設
、
秋
に
は
当
時
通
っ
て

い
た
大
好
き
な
鎌
倉
の
カ
フ
ェ
・
ミ
ル
ク
ホ
ー
ル

に
依
頼
し
て
、
定
期
的
に
骨
董
市
を
敷
地
内
で

開
催
し
て
も
ら
い
ま
し
た
。
振
り
返
る
と
、
照
明

・
家
具
・
古
物･･･

自
分
の
〝
好
き
〞
を
集
め
た
パ

ラ
ダ
イ
ス
を
作
り
た
い
と
い
う
想
い
は
当
初
か
ら

少
し
も
変
わ
る
こ
と
は
な
く
、
そ
れ
が
時
代
の
必

要
性
や
人
と
の
出
会
い
に
よ
っ
て
変
化
し
な
が
ら

続
い
て
、
今
が
あ
る
と
い
う
わ
け
で
す
。

　

1
9
9
8
年
、
洋
食
の
シ
ェ
フ
の
加
入
と
と
も

に
居
酒
屋
風
の
ビ
ア
パ
ブ
か
ら
メ
ニ
ュ
ー
も
ア
ッ

プ
グ
レ
ー
ド
し
、
フ
レ
ン
チ
や
イ
タ
リ
ア
ン
の
要

素
も
取
り
入
れ
た
ジ
ャ
ン
ル
レ
ス
な
店
と
な
り
、

翌
年
に
は
第
一
回
オ
ク
ト
ー
バ
ー
フ
ェ
ス
ト
も
開

催
し
て
よ
う
や
く
軌
道
に
乗
っ
た
か
に
見
え
ま
し

た
。
し
か
し
そ
の
年
の
飲
酒
運
転
に
よ
る
規
制
強

　

ビ
ー
ル
と
パ
ン
は
同
じ
麦
を
使
っ
た
発
酵
食

品
同
士
、
相
性
も
良
く
好
評
で
再
び
敷
地
に
お

客
様
が
戻
っ
て
き
ま
し
た
。
そ
の
頃
、
殺
風
景

で
緑
が
殆
ど
見
当
た
ら
な
か
っ
た
敷
地
の
大
改

革
が
始
ま
り
ま
す
。
そ
れ
ま
で
店
内
の
植
物
類

を
お
願
い
し
て
い
た
お
花
屋
さ
ん
の
船
平
さ
ん

に
庭
作
り
も
依
頼
し
、
コ
ン
ク
リ
ー
ト
の
入
口

に
は
温
か
み
の
あ
る
枕
木
を
敷
く
こ
と
に
し
ま

し
た
。
今
で
は
ミ
モ
ザ
が
見
事
に
咲
き
誇
る
入

口
の
ア
ー
チ
も
こ
の
時
に
出
来
た
も
の
で
す
。

植
物
達
が
悠
々
と
生
い
茂
る
現
在
の
、
「
よ
ろ

こ
び
が
つ
づ
い
て
い
く
庭
」
造
り
は
こ
の
頃
か

ら
始
ま
り
ま
し
た
。

オープン当初の殺風景な入り口通路

リニューアル後の2階店内（現モキチベーカー&スイーツ） 湘南麦酒蔵全景

オープン当初の店内 1階（左） 2階（右）

緑豊かに形を変えた入口通路
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2
0
0
4
年
、
湘
南
麦
酒
蔵
は
更
な
る
グ
レ
ー
ド
ア

ッ
プ
を
目
指
し
、
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
工
事
に
よ
り
「
モ
キ

チ
ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
」
に
名
称
を
変
更
し
ま
し
た
。
こ
こ

か
ら
、
蔵
元
が
表
現
す
る
イ
タ
リ
ア
ン
の
店
を
目
指
し

て
い
く
こ
と
に
な
り
ま
す
。　

　

店
は
湘
南
麦
酒
蔵
と
し
て
オ
ー
プ
ン
し
た
当
初
の

レ
ト
ロ
な
雰
囲
気
か
ら
、
和
モ
ダ
ン
な
空
間
へ
の
脱

皮
を
図
り
ま
し
た
。
シ
ン
ボ
リ
ッ
ク
な
酒
蓋
を
加
工

し
た
テ
ー
ブ
ル
も
ス
ッ
キ
リ
と
四
角
に
加
工
、
２
階

に
あ
っ
た
狭
小
な
キ
ッ
ズ
ル
ー
ム
を
地
下
の
大
空
間

　

料
理
も
ま
た
30
年
間
で
さ
ま
ざ
ま
に
変
化
し
て
き
ま

し
た
。
ビ
ア
パ
ブ
と
し
て
ス
タ
ー
ト
し
た
30
年
前
は
、

言
っ
て
み
れ
ば
〝
蔵
元
風
居
酒
屋
〞
。
ビ
ー
ル
に
合
う

素
朴
な
メ
ニ
ュ
ー
を
和
食
の
職
人
が
作
っ
て
い
ま

し
た
。
そ
の
後
洋
食
の
シ
ェ
フ
の
加
入
で
イ
タ
リ
ア

ン
が
始
ま
り
モ
キ
チ
の
原
型
と
な
り
ま
す
が
、
代
名
詞

で
あ
る
ピ
ザ
が
始
ま
る
の
は
モ
キ
チ
ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
と

な
っ
た
2
0
0
4
年
の
ピ
ザ
窯
の
導
入
か
ら
で
す
。
当

時
は
薪
も
自
家
製
。
市
内
で
伐
採
さ
れ
た
木
材
を
引
き

取
り
、
敷
地
内
で
薪
割
り
を
し
て
焼
き
上
げ
た
ピ
ザ
の

美
味
し
さ
は
、
当
時
格
別
な
も
の
で
し
た
。

　

ま
た
、
パ
ス
タ
は
2
0
0
7
年
か
ら
モ
チ
モ
チ

の
生
麺
に
。
パ
ン
の
技
術
を
応
用
し
幾
度
と
な
く

試
作
と
試
食
を
重
ね
て
、
都
会
的
で
は
な
い
け
れ

ど
旬
の
素
材
を
合
わ
せ
た
蔵
元
ら
し
い
生
パ
ス
タ

が
生
ま
れ
ま
し
た
。
季
節
や
湿
度
な
ど
で
生
地
や

麺
の
状
態
は
変
わ
る
の
で
、
最
初
の
数
年
は
そ
の

塩
梅
に
苦
労
を
重
ね
ま
し
た
が
、
そ
の
経
験
が
今

の
モ
キ
チ
の
イ
タ
リ
ア
ン
に
繋
が
っ
て
い
ま
す
。

　

同
年
地
元
の
豚
を
使
っ
た
ソ
ー
セ
ー
ジ
作
り
も
開
始

し
、
醗
酵
技
術
や
ク
ラ
フ
ト
マ
ン
シ
ッ
プ
に
こ
だ
わ
っ

た
メ
ニ
ュ
ー
開
発
に
取
り
組
み
ま
し
た
。
料
理
が
ど
の

様
に
変
化
し
て
も
芯
に
あ
る
の
は
蔵
元
ら
し
さ
。
私
た

ち
ら
し
い
調
理
法
で
可
能
な
限
り
地
産
地
消
の
オ
リ
ジ

ナ
ル
な
料
理
を
ご
提
供
し
た
い
と
い
う
想
い
は
、
こ
れ

か
ら
も
変
わ
る
こ
と
は
あ
り
ま
せ
ん
。

に
移
動
し
、
フ
ァ
ミ
リ
ー
も
利
用
し
や
す
く
且
つ
一

般
ス
ペ
ー
ス
と
の
自
然
な
分
離
が
な
さ
れ
ま
し
た
。

 
敷
地
全
体
も
、
入
口
ア
ー
チ
を
増
設
し
ワ
ク
ワ
ク

感
を
演
出
、
中
庭
や
店
舗
前
の
フ
ァ
サ
ー
ド
に
枕
木

や
大
谷
石
を
使
用
し
本
来
の
カ
ジ
ュ
ア
ル
路
線
に
併

せ
て
、
ク
ラ
フ
ト
マ
ン
シ
ッ
プ
と
リ
ゾ
ー
ト
感
が
漂

う
空
間
へ
と
変
化
し
て
い
き
ま
し
た
。
そ
れ
で
も
、

熊
澤
の
流
儀
は
外
し
ま
せ
ん
！
こ
の
時
使
用
し
た
大

量
の
木
材
は
近
隣
の
材
木
屋
さ
ん
や
地
方
の
酒
蔵
を

回
り
不
用
品
を
譲
り
受
け
、
処
分
に
困
っ
た
大
量
の

大
谷
石
が
あ
る
と
聞
け
ば
ト
ラ
ッ
ク
で
引
き
取
り
に

回
っ
て
集
め
て
き
た
戦
利
品
で
し
た
。
こ
う
し
て
、

唯
一
無
二
な
モ
キ
チ
的
空
間
が
出
来
上
が
り
ま
し
た
。

　

2
0
1
4
年
。
鎌
倉
に
あ
る
菅
原
通
済
の
自
邸
と

文
庫
蔵
を
ご
縁
あ
っ
て
敷
地
内
に
移
転
、
大
改
修
工

事
の
末
モ
キ
チ
ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
は
移
転
オ
ー
プ
ン
し

ま
し
た
。(

P
0
8
〜
を
参
照)

そ
れ
か
ら
10
年
以
上

が
た
ち
、
今
で
は
す
っ
か
り
こ
の
敷
地
の
大
黒
柱
の

よ
う
な
佇
ま
い
で
す
。
こ
の
建
物
と
の
出
会
い
も
、
そ

し
て
そ
こ
か
ら
始
ま
っ
た
新
た
な
モ
キ
チ
ト
ラ
ッ
ト
リ

ア
の
姿
も
30
年
前
に
は
想
像
も
で
き
ま
せ
ん
で
し
た
。

　

お
友
達
同
士
で
、
何
世
代
も
の
フ
ァ
ミ
リ
ー
で
、

そ
し
て
人
生
の
門
出
に
・
・
と
様
々
な
シ
ー
ン
で
ご

利
用
い
た
だ
け
る
の
は
、
30
年
の
間
に
様
々
に
変
化

し
て
き
た
こ
の
店
の
余
白
が
生
む
し
な
や
か
さ
な
の

か
も
し
れ
ま
せ
ん
。
こ
れ
か
ら
も
、
建
物
が
内
包
す

る
懐
の
深
さ
を
日
々
感
じ
な
が
ら
、
そ
の
パ
ワ
ー
に

負
け
な
い
熱
量
の
料
理
と
サ
ー
ビ
ス
で
お
客
様
を
お

迎
え
し
て
参
り
ま
す
。
そ
し
て
次
の
10
年
は
ど
の
よ

う
に
変
化
し
て
い
く
の
で
し
ょ
う
か
？
モ
キ
チ
ト
ラ
ッ

ト
リ
ア
と
熊
澤
酒
造
と
い
う
集
合
体
が
、
今
よ
り
さ
ら

に
深
い
森
と
な
っ
て
い
る
こ
と
を
ご
期
待
く
だ
さ
い
！

モキチトラットリアにリニューアルした入口ファサード

モキチのテラス席のはじまりはここから

現モキチトラットリア

スッキリとモダンになった店内（2階）

代名詞となるピザ窯の登場
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三貴園全景

西
門

琢
心
軒

祐
公
庵

仁
王
門

常
盤
山
文
庫

堂
坂
観
音
堂

と
き
わ
山
天
満
宮

紫
雲
台
日
の
丸

※熊澤が解体した建物は琢心軒と常盤山文庫

昭和初期、移転先を探していた松
竹撮影所を大船に誘致。ここから
『男はつらいよ』や小津安二郎の
数々の名作が生まれる。 戦後作家志望を表明、数々の作

品を残す。また小津監督のタニ
マチ的存在となり自らも７本に
脇役で出演！その他にも出演多
数。

美術品や国宝・文化財を蒐集。
それを展示する美術館『常盤山
文庫』を自邸敷地内に開設。後に
建物は自邸とともに熊澤酒造が
茅ヶ崎に移築。

通済の仕事は、鎌倉・江ノ島、ひいては湘南の独特なリゾート文化の発展に大
きく寄与しました。彼の没後、自邸は夫人により料亭・三貴園に。その閉業後長
年放置されていたものを、熊澤酒造が引き継ぎ茅ヶ崎に移築しモキチトラット
リアになりました。

09 08

いくつもの顔を持つ、通済さんてどんな人？

　
鎌
倉
の
切
り
通
し
を
上
り
切
る
と

現
れ
た
の
は
古
民
家
の
巨
大
な
お
屋

敷
。そ
の
解
体
は
３
人
の
職
人
の
手

作
業
で
行
わ
れ
ま
し
た
。

モ
キ
チ
ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
が
現
在
の
姿
に
な
っ
た
の
は
、蔵
元
と
昭
和
に
活
躍
し
た
実
業

家
菅
原
通
済
の
鎌
倉
の
自
邸
と
の
出
会
い
か
ら
始
ま
り
ま
し
た
。そ
の
人
物
像
と
は
？

ま
た
ど
の
よ
う
に
し
て
移
築
は
進
め
ら
れ
た
の
で
し
ょ
う
？

明治27年生まれ。ヤンチャな青年期を過
ごしたが、その後一念発起し海外渡航。
ゴム農園経営等で莫大な資金を得て
大正9年に帰国。その後発生した関東
大震災後の復興事業で実業家として
の頭角を現す。 

日本に自動車専用道路を開通させるため、
そのモデルケースとして、昭和初期に日本
初の有料道路を大船ー江ノ島間に開通。

湘南の代名詞、江ノ電（江ノ島電
鉄）の経営や路線バスの運行、自
動車専用道路の上空にモノレー
ルを開通させる等、このエリア一
帯の開発を推し進める。

戦後、民主党結成から内閣発足ま
でを強力にバックアップ、麻薬追放
などの三悪（麻薬・売春・性病）追
放運動にも尽力し政財界のフィク
サーとして暗躍する。

モキチ鎌倉のすぐ裏手の風光明媚な山を
購入、鎌倉山と名付けて高級分譲地として
開発。多くの政財界人・芸能人が移住した。
今でも鎌倉山入口のロータリーには通済
の名が刻まれた石柱がある。



　

2
0
0
8
年
、
馴
染
み
の
古
本
屋
の
店
主
か
ら
、

鎌
倉
に
本
の
引
き
取
り
に
来
た
ん
だ
け
ど
凄
い
か

ら
来
て
み
る
か
、
と
連
絡
を
貰
い
ま
し
た
。
い
わ

ゆ
る
〝
蔵
出
し
〞
の
お
誘
い
で
す
。
こ
の
店
主
に

は
モ
キ
チ
フ
ー
ズ
ガ
ー
デ
ン
の
大
本
棚
に
も
一
部

古
本
を
収
め
て
も
ら
っ
て
い
て
、
蔵
元
の
古
い
も

の
好
き
を
よ
く
ご
存
知
な
の
で
す
。
即
答
し
て
そ

の
ま
ま
鎌
倉
へ
急
ぎ
細
い
山
道
を
上
が
り
切
る
と

現
れ
た
の
は
と
て
つ
も
な
い
お
屋
敷
。
使
わ
れ
な

く
な
っ
て
年
月
が
経
ち
、
廃
墟
で
は
あ
っ
た
け
れ

ど
本
物
の
古
民
家
の
持
つ
パ
ワ
ー
に
完
全
に
ノ
ッ

ク
ア
ウ
ト
さ
れ
て
し
ま
い
ま
し
た
。
そ
れ
が
、
菅

原
通
済
自
邸
だ
っ
た
の
で
す
。
蔵
出
し
ど
こ
ろ
で

は
な
く
な
っ
て
、
こ
の
建
物
は
後
世
に
残
す
べ
き

だ
と
確
信
し
た
蔵
元
は
、
鎌
倉
市
に
保
存
の
提
言

を
し
ま
し
た
が
結
果
は
ノ
ー
。
逆
に
、
熊
澤
さ
ん

が
移
築
し
た
ら
ど
う
か
？
と
い
う
返
答
で
し
た
。

思
い
も
よ
ら
ぬ
提
案
に
、
理
不
尽
さ
に
憤
る
一
方
、
確

か
に
こ
の
貴
重
な
建
物
を
残
す
に
は
移
築
し
か
な

い
！
と
常
人
な
ら
ぬ
古
物
へ
の
情
熱
に
火
が
付
い

て
し
ま
い
ま
し
た
。
そ
の
後
、
数
々
の
困
難
な
事

項
を
何
と
か
乗
り
越
え
て
４
年
後
の
2
0
1
2
年

に
正
式
に
解
体
・
移
築
の
許
可
が
お
り
ま
し
た
。

　

2
0
1
3
年
、
移
築
工
事
を
開
始
。
本
来
は
宮
大
工
に

依
頼
す
べ
き
物
件
で
し
た
が
、
あ
え
て
移
築
は
未
経
験
で

は
あ
る
も
の
の
、
地
方
の
古
民
家
を
よ
く
知
る
ベ
テ
ラ
ン

大
工
親
子
と
鳶
の
親
方
の
３
人
に
依
頼
し
ま
し
た
。

敷
地
に
あ
っ
た
７
つ
の
建
造
物
か
ら
築
4
0
0
年
近

く
に
も
な
る
自
邸
と
常
盤
山
文
庫
の
建
物
を
移
築
す

る
こ
と
に
決
定
。
他
に
建
具
、
石
灯
籠
な
ど
も
運
び

ま
す
。
余
談
で
す
が
、
そ
こ
に
漂
う
並
々
な
ら
ぬ
先

人
達
の
気
配
を
感
じ
、
鎮
魂
の
た
め
寒
川
神
社
に
お

祓
い
も
し
っ
か
り
と
お
願
い
し
た
上
で
の
移
築
で
し
た
。

　

釘
を
使
っ
て
い
な
い
木
組
み
の
古
民
家
は
本
来
何

度
で
も
移
築
が
可
能
で
す
。
こ
の
建
物
も
通
済
に
よ

木
彫
り
の
龍
が
印
象
的
な
レ
ス
ト
ラ
ン
入
口
は
、
実
は

文
庫
蔵
か
ら
移
動
さ
せ
た
も
の
で
す
。
感
性
を
研
ぎ
澄

ま
せ
た
自
由
な
発
想
で
、
現
場
合
わ
せ
で
現
場
泣
か
せ

な
移
築
工
事
が
計
２
年
続
き
ま
し
た
。

　

2
0
1
4
年
５
月
、
蔵
元
の
想
い
と
匠
の
技
が
結
集

し
た
モ
キ
チ
ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
が
移
転
オ
ー
プ
ン
し
ま
し

た
。
振
り
返
る
と
あ
の
時
湧
き
出
し
て
い
た
エ
ネ
ル
ギ

ー
は
自
分
だ
け
の
も
の
で
は
な
く
て
、
先
人
の
大
き
な

想
い
を
背
負
っ
て
い
た
の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。
通
済
さ

ん
は
今
の
モ
キ
チ
ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
を
空
の
上
か
ら
ど
ん

な
顔
を
し
て
見
て
い
る
の
で
し
ょ
う
。
熊
澤
酒
造
が
や

り
や
が
っ
た
な
、
と
薄
笑
い
を
浮
か
べ
て
く
れ
て
い
る

で
し
ょ
う
か
。

っ
て
金
沢
八
景
な
ど
か
ら
約
1
0
0
年
前
に
移
築
さ

れ
て
来
た
も
の
で
す
。
手
作
業
で
木
材
一
本
一
本
に

ナ
ン
バ
リ
ン
グ
し
解
体
、
大
黒
柱
な
ど
は
運
搬
車
が

山
の
上
ま
で
上
が
れ
な
い
の
で
、
敷
地
内
の
崖
下
ま

で
落
と
し
て
ト
ラ
ッ
ク
に
積
載
し
、
少
し
づ
つ
茅
ヶ

崎
ま
で
繰
り
返
し
運
び
ま
し
た
。
そ
し
て
酒
造
の
駐

車
場
に
木
材
保
管
場
所
を
作
り
保
管
し
、
次
は
申
請

作
業
。
そ
の
間
に
受
け
入
れ
る
酒
造
の
敷
地
の
整
備

で
す
。
生
ま
れ
育
っ
た
熊
澤
家
の
自
宅
を
壊
し
て
更
地

に
し
、
す
ぐ
横
に
あ
る
創
業
当
時
か
ら
の
シ
ン
ボ
ル
の

煙
突
は
倒
壊
の
恐
れ
も
あ
っ
た
の
で
、
基
礎
か
ら
修
理

し
て
よ
う
や
く
着
工
と
な
り
ま
し
た
。
番
号
に
沿
っ
て

組
み
直
し
、
移
築
し
た
２
棟
を
組
み
合
わ
せ
て
１
つ
の

レ
ス
ト
ラ
ン
に
す
る
ア
ク
ロ
バ
テ
ィ
ッ
ク
な
工
事
で
し
た
。

熊澤家の自宅を解体し更地にして組み立て工事がはじまりました運んできた石灯籠は、裏庭の池のほとりに設置

モキチトラットリアの入口
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1. 通済自邸の畳を剥がすと現れ
た味わいある床板。鉄で枠を作り
そこに載せてテーブルに。一枚一
枚手斧（ちょうな）で削られた趣
ある風合いにご注目。

2. １階個室のテーブルは、10セ
ンチほどもの厚さがある一枚板！
これは搾ったお酒を溜める槽（フ
ネ）の重し板をテーブルに加工し
たものです。この重量を支えるに
は相当な強度が必要で、自邸の
台所にあった大きなスチール製
作業台の鉄の脚を使用。

　
ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
の
店
内
に
は
通
済
の
自
邸
に
あ
っ
た
も
の
や
、通
済
自
身
の

手
に
よ
る
絵
画
な
ど
が
新
た
な
役
目
を
与
え
ら
れ
使
わ
れ
て
い
ま
す
。知
れ

ば
な
る
ほ
ど
！！
な
、そ
の
一
部
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

　
こ
う
し
て
、通
済
の
息
吹
を
感
じ

ら
れ
る
数
々
の
品
や
数
百
年
の
時

を
経
て
新
た
な
用
途
で
蘇
っ
た
も
の

達
が
こ
の
店
を
彩
っ
て
い
ま
す
。そ

の
重
ね
ら
れ
た
月
日
の
重
み
と
、私

達
が
作
る
新
し
い
エ
ネ
ル
ギ
ー
が
交

差
し
て
、唯
一
無
二
な
空
間
を
創
り

出
し
て
い
ま
す
。

1. ウェイティングベンチ　 店内入口左手のベンチ
は、通済邸でも玄関に置かれていました。

2. ローテーブル　入口のアーティチョークの照
明の下には、四季の花やお薦めのお酒などを置
くローテーブルが。これも、自邸でベンチとセット
で置かれていたものです。

3. 扁額 『無心』  受付カウンター背後にかかって
いる通済の文字の扁額。スタッフ全員がお客様に
純粋な心でいつも向き合えるように、入口に掲げ
られています。

1. 入口左手の空間に柔らかく光を通しているのは、
自邸で使われていた欄間。その他、ドリンクカウン
ター上部にも欄間を使用しています。

2. ピザ窯からドリンクカウンターの下部の目隠し
は、よく見ると板戸を横にしたものが連なってい
ます。

3. １階右手の大空間の壁には、換気扇の目隠し
に、菅原ゴム樹の記載がある看板を利用。

4. 入口外側の龍の欄間　移築した文庫蔵の入
口を、そのまま店の正面入り口として利用。迫力
満点の意匠がお出迎え。

趣味人だった通済の自作の絵画や額が自邸
には沢山残っていましたが、どれも痛みがひ
どく、何とか救ってインテリアに仕立てた品々
が店内に飾られています！

1. １階ピザ窯横の絵画は、実は襖絵！縁起の良い
富士山が描かれていたため、それを２枚合わせて
１枚の絵画に。

2. ２階への階段踊り場の縦長の絵画。これも通済
自作。一本立の杉を描いたもの。右下には“ムンク
君へ”のサインが。これは、ムンク家の方が鎌倉近
代美術館で開催したムンク展(1970年)のため来日
した際に家に招き即興で描いたものだとされてい
ます。

3. ２階　『ときは山文庫』の額　通済の蒐集した
文化財を含む膨大な美術品を収蔵した建物には、
直筆のこの看板が掲げられていました。

実は、店内入口にも通済ゆかりの品々が使われています。
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北 卓三（きた たくぞう）
1979年生まれ 鎌倉育ち
某老舗西洋レストランにてフレンチ、イタリアンを13年間修行後2011年入社。
フーズガーデンキッチンチーフに2012年に就任後、トラットリアキッチンチーフに
2022年就任。料理人人生のスタートがパティシエ部門だったことから、料理も女性
的感覚で美的に構成する、が・・女心の理解には悩む日々を過ごしている。

水島 功（みずしま  いさお）
1981年生まれ 茅ヶ崎育ち　
2年間トラットリアで学生バイトを経験、ホテル科専門学校卒業後「料理の鉄人」
に惹かれ鉄人が経営するレストランでサービスを学ぶ。2004年導かれるように熊澤
酒造に入社、フーズガーデンを立ち上げ、トラットリアリニューアルに携わる。
溢れる高校野球愛で、甲子園中は投げては敷地でキャッチボール、打ってはパチン
コでフィーバーして球児気分。

MOKICHI TRATTORIA
住所：〒253-0082 神奈川県茅ヶ崎市香川7-10-7
TEL：0467-52-6111
営業時間：〈ランチ〉平日11:30～15:00 土日11:30～15:30 
　　　　　〈ディナー〉平日17:30～22:00 土日17:00～22:00
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モ
キ
チ
ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
は
、
熊
澤
酒
造
そ
の
も

の
を
表
現
す
る
店
と
し
て
30
年
間
歩
ん
で
き
ま
し

た
。
看
板
商
品
の
自
家
製
の
ピ
ザ
や
パ
ス
タ
、
ソ

ー
セ
ー
ジ
は
も
ち
ろ
ん
、
味
わ
い
深
い
た
っ
ぷ
り

の
地
元
野
菜
や
旬
の
素
材
を
蔵
元
ら
し
く
調
理
し
、

ビ
ー
ル
や
お
酒
と
共
に
楽
し
ん
で
い
た
だ
く
空
間

と
し
て
、
今
で
は
世
代
を
超
え
て
多
く
の
お
客
様

に
足
を
運
ん
で
い
た
だ
い
て
い
ま
す
。

　

そ
の
料
理
を
仕
切
る
の
は
柔
和
な
印
象
の
キ
ッ

チ
ン
チ
ー
フ
北 

。
長
年
フ
レ
ン
チ
・
イ
タ
リ
ア
ン

の
名
店
で
修
行
し
、
確
固
た
る
技
術
と
哲
学
を
持

ち
合
わ
せ
た
ソ
フ
ト
な
頑
固
者
で
す
。
彼
の
モ
ッ

ト
ー
は
、
食
中
酒
と
し
て
実
力
を
発
揮
す
る
熊
澤

の
酒
に
合
う
料
理
を
、
蔵
元
な
ら
で
は
の
調
理
法

で
料
理
す
る
こ
と
。
そ
し
て
グ
リ
ー
ン
マ
ー
ケ
ッ

ト
な
ど
の
地
元
野
菜
や
旬
の
素
材
を
使
い
、
目
に

も
美
し
い
一
皿
を
創
り
上
げ
る
こ
と
で
す
。
地
元

の
生
産
者
さ
ん
が
丹
精
込
め
て
育
て
た
野
菜
は
驚

く
ほ
ど
に
味
わ
い
が
深
く
、
厳
選
し
た
肉
や
魚
と

合
わ
せ
る
と
素
晴
ら
し
い
相
乗
効
果
を
生
み
出
し

ま
す
。
そ
れ
を
こ
の
土
地
の
空
気
や
雰
囲
気
と
共

に
味
わ
っ
て
頂
き
特
別
な
時
間
を
ご
提
供
し
た
い

と
意
気
込
み
ま
す
。

　

そ
し
て
ス
マ
ー
ト
な
サ
ー
ビ
ス
と
温
か
い
心
配

り
で
大
所
帯
を
ま
と
め
る
の
は
ホ
ー
ル
チ
ー
フ
の

水
島
で
す
。
お
客
様
に
非
日
常
を
ご
提
供
す
る
、

が
彼
の
モ
ッ
ト
ー
。
そ
し
て
そ
の
モ
ッ
ト
ー
を

多
く
の
ス
タ
ッ
フ
と
共
有
し
な
が
ら
も
画
一
的

な
サ
ー
ビ
ス
は
求
め
ず
、
ス
タ
ッ
フ
そ
れ
ぞ
れ

の
個
性
を
尊
重
し
て
い
ま
す
。
モ
キ
チ
ト
ラ
ッ

ト
リ
ア
で
出
逢
う
一
期
一
会
の
サ
ー
ビ
ス
が
お

客
様
の
心
に
も
届
き
、
こ
こ
で
の
時
間
が
明
日

へ
の
活
力
と
な
れ
た
ら
サ
ー
ビ
ス
冥
利
に
尽
き

る
と
い
う
も
の
で
す
！

　

最
近
で
は
子
供
の
頃
か
ら
お
越
し
い
た
だ
い
て

い
た
お
客
様
が
初
デ
ー
ト
や
ウ
ェ
デ
ィ
ン
グ
で
ご

利
用
頂
く
こ
と
も
あ
り
、
こ
の
店
の
歩
ん
だ
30
年

を
感
動
と
共
に
振
り
か
え
る
こ
と
も
し
ば
し
ば
で

す
。
こ
れ
か
ら
も
、
大
袈
裟
に
言
っ
て
し
ま
え
ば

お
客
様
の
人
生
に
寄
り
添
い
な
が
ら
、
非
日
常
を

感
じ
て
頂
け
る
特
別
な
空
間
で
あ
り
続
け
た
い
と

思
っ
て
い
ま
す
。



　中庭テラスで待望の乾杯！カフェ特製メニューでお腹
も満たされ、クイズ大会やメンバー紹介で大盛りあがり！　お揃いの熊酒隊Tシャツでオクフェスに参戦！ライブでは

飲んで歌って踊る最高ナイト。
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第
一
回 

田
植
え
＆
B
B
Q
交
流
会

記
念
す
べ
き
一
回
目
は
泥
ん
こ
田
植
え
と
そ
の
後
の
バ
ー
ベ
キ
ュ
ー
交
流
会
！

（
詳
細
は
熊
澤
通
信
v
o
l

.

11 
熊
酒
隊
レ
ポ
ー
ト
を
チ
ェ
ッ
ク
！
）

　ミッションは、自社栽培ホップの収穫＆ビールの仕込み。
酷暑のため、予想を大きく下回ってしまったホップの生産
量。そのため急遽田んぼのお世話も組み入れたダブルヘッ
ダーで開催！ひと月半ぶりの田んぼの雑草抜きや天敵ジャ
ンボタニシの除去などに奮闘後、いざホップ摘みへ。柑橘
系の香りのカスケードホップを収穫し、その後酒造の中庭
でホップから香り成分のルプリンを取り出し、すぐに麦汁の
仕込みタンクへ投入。ブリュワーの工場見学ツアー後、この
日の仕込みビールがオクトーバーフェストでデビューする
ことをお伝えすると、「早く飲みたい！」の大合唱に。

　黄金色の稲が重そうに頭を垂れる２反の山田錦の田んぼ。
一見倒伏したのかと見まごう姿ですが、心配することなかれ。
酒米は食用米に比べて強いので、地上ギリギリで踏ん張れ
る位にたわわに実らせるのがベストな状態なのです！それを
刈るとあって隊員達のやる気もマックスに。農太郎から鎌を
使って刈り方を伝授されいざスタート！次 と々稲の束が畦道
に並べられていきます。長靴の上からビニールをかけて挑む
など、泥んこ対策もお手のもの。水はけの悪いぬかるみゾー
ンでは、バケツリレーで稲を運搬するなどチームワークも抜
群で、すでに熊酒隊の絆はしっかりと大地に根付いているか
のようでした。稲刈りを無事に終えるとコンバインで脱穀も
体験、それが玄米となって青空に向かって排出される景色に
歓声が上がり、この日の作業は終了となりました。

　

年
間
を
通
じ
て
酒
米
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
や
ビ
ー
ル
造
り
を
体
験
し
て

い
た
だ
く
第
１
期「
熊
酒
隊
」の
活
動
が
３
月
に
無
事
終
了
し
ま
し

た
。６
月
の
田
植
え
に
始
ま
り
、夏
の
ホ
ッ
プ
摘
み
や
秋
の
稲
刈
り
な

ど
、各
活
動
の
報
告
と
第
２
期
隊
員
募
集
の
お
知
ら
せ
で
す
！

＊
各
回
の
交
流
会
は
全
て
任
意
参
加
で
す
。



　

熊
酒
隊
の
皆
様
、
一
年
間
酒
米
プ

ロ
ジ
ェ
ク
ト
体
験
型
企
画
に
ご
参
加

い
た
だ
き
本
当
に
あ
り
が
と
う
ご
ざ

い
ま
し
た
。

　

無
謀
と
も
思
え
る
ほ
ど
ガ
チ
な
農
業

体
験
に
も
拘
ら
ず
、
労
を
惜
し
ま
ず
、

ノ
リ
良
く
そ
し
て
何
よ
り
楽
し
ん
で

最
後
ま
で
任
務
を
遂
行
し
て
い
く
熊

酒
隊
の
姿
は
ま
さ
に
田
ん
ぼ
の
勇
者

達
で
し
た
！
土
地
を
知
り
、
新
た
な

仲
間
と
出
会
い
、
自
分
達
で
米
か
ら

酒
を
造
っ
た
経
験
が
皆
様
の
心
に
あ

の
日
の
真
っ
青
な
空
を
思
い
起
こ
さ

せ
る
よ
う
な
経
験
と
し
て
残
り
、
熊

澤
の
酒
を
よ
り
愛
し
て
い
た
だ
く
き

っ
か
け
と
な
り
ま
し
た
ら
ス
タ
ッ
フ
一

同
感
無
量
、
第
１
期
熊
酒
隊
は
大
成

功
で
す
。
熊
酒
隊
の
原
型
を
作
っ
て

く
だ
さ
っ
た
皆
様
に
深
く
感
謝
い
た

し
ま
す
。
こ
の
一
年
は
私
達
に
と
っ

て
も
大
変
貴
重
な
経
験
で
し
た
。
こ

れ
か
ら
ま
た
酒
米
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
に

邁
進
し
、
一
人
で
も
多
く
の
〝

熊
澤

マ
ニ
ア
〞
と
共
に
歩
ん
で
い
け
る
よ

う
精
進
し
て
ま
い
り
ま
す
！

　            熊酒隊の最終回。遂に完成した自分達の
お酒に熊酒隊限定ラベルを貼る仕上げ作業と、朝
しぼりの包装にチャレンジ！少し曲がったラベル貼
りも個性的な仕上がりの朝しぼりもご愛嬌。笑顔溢
れる素敵な時間となりました。酒造りの最後まで、
を体験して欲しいと急遽企画した試食付き酒粕
講座で酒粕の奥深さと、更に酒粕を再醗酵させ
ジンを作っていることもお伝えし、熊澤の酒造り
の大きな循環を学んだ熊酒隊。これにて任務は
全て完了し、いよいよ卒業式へと向かいました。

熊
酒
隊
の
皆
様
へ

時間の経過とともに味や香りが深まる酒粕の試食や甘酒の試飲

ドキドキのラベル貼り！

　過去3回はお日様の下でフル稼働した熊酒隊。今
回はそのご褒美会とも言える蔵見学と日本酒と食
事のペアリング体験会。蔵見学では、蔵に入って蔵
人から酒造りの説明を受け、熊澤の日本酒が食事と
ともに飲む食中酒として実力を発揮する酒であるこ
とや、搾ったその日に販売が始まる無濾過生原酒の
〝朝しぼり〟がまもなく始まることなどをお知らせ。ま
た、昨年完成した精米所見学で米作りから精米まで
を自社で行っていることを肌で感じていただくと、興
味津々に理解を深める姿が印象的でした。
　お楽しみのペアリングは、基礎知識の説明から。
お酒と料理の組み合わせで、互いの美味しさを引き
立て合うのがペアリング。実際に同調や対比を舌で
じっくりと味わいながらお勉強！中にはペアリング
とは関係なくしみじみ、旨いなぁと一人居酒屋な雰
囲気を醸す隊員も。お楽しみの様子にこちらも嬉し
くなるペアリング体験会となりました。

　この日は暦の上では十日夜、収穫感謝の祝いの日。田んぼの神様ありがとう、豊穣に乾杯！
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6
年
目
の
酒
米
作
り
の
結
果
は
い
か
に
？
プ
ロ

ジ
ェ
ク
ト
リ
ー
ダ
ー
の
五
十
嵐
に
昨
年
の
結
果

を
聞
き
ま
し
た
。

―
 

昨
年
の
酒
米
作
り
、結
果
は
ど
う
で
し
た
か
？

　

３
箇
所
の
田
ん
ぼ
4.5
町
歩
（
4.5　

)

で
約

1
3
5
0
0
kg
の
収
量
と
な
り
ま
し
た
。
こ
れ
は
、

ダ
ン
ト
ツ
過
去
最
高
で
す
。
協
力
農
家
さ
ん
と

合
わ
せ
る
と
3
6
9
0
0
k
g
に
な
り
ま
す
。

―
 

そ
の
勝
因
は
何
で
す
か
？

　

農
業
部
に
3
名
の
専
属
部
員
が
加
わ
り
、
僕

と
農
太
郎
合
わ
せ
て
５
人
で
フ
ル
稼
働
出
来
た

こ
と
に
尽
き
ま
す
！

　

田
ん
ぼ
に
目
が
行
き
届
い
た
お
陰
で
日
々
の

状
態
を
チ
ェ
ッ
ク
で
き
、
雑
草
や
害
虫
に
も
早

急
に
対
処
出
来
ま
し
た
。
ま
た
、
人
員
が
確
保

で
き
た
こ
と
で
収
穫
直
前
に
再
度
肥
料
を
与
え

る
追
肥
が
出
来
た
事
も
大
き
い
で
す
。
粒
が
し

っ
か
り
と
大
き
く
育
ち
ま
し
た
。
そ
の
他
ド
ロ

ー
ン
を
使
っ
た
作
業
効
率
化
も
あ
っ
て
、
そ
れ

ら
が
結
果
と
し
て
現
れ
ま
し
た
。

―
 

良
か
っ
た
こ
と
、ま
た
失
敗
は
？

　

良
か
っ
た
こ
と
は
、
米
の
等
級
検
査
で
な
ん
と

１
等
が
沢
山
つ
い
た
こ
と
で
す
！
今
ま
で
は
、
２

等
と
３
等
ば
か
り
で
し
た
が
、
昨
年
は
３
等
は
無

し
で
し
た
。
質
・
量
共
に
上
が
っ
た
証
し
で
す
。

　

失
敗
は
山
ほ
ど
あ
り
ま
す
が
、
、
例
え
ば
収

穫
ラ
ス
ト
ス
パ
ー
ト
時
に
ま
さ
か
の
（
ま
た
も

や
!?
）
コ
ン
バ
イ
ン
故
障
と
か
、
山
田
錦
と
五

百
万
石
の
育
苗
中
に
苗
が
混
ざ
っ
て
わ
か
ら
な

く
な
っ
て
し
ま
っ
た
こ
と
と
か
。

　

そ
れ
で
も
、
何
と
か
軌
道
修
正
出
来
た
の
も

過
去
色
ん
な
失
敗
か
ら
学
ん
だ
経
験
が
あ
っ
た

か
ら
で
す
ね
！　

―
 

来
期
に
向
け
て
始
め
て
い
る
こ
と
は
？

　

稲
刈
り
が
終
わ
っ
た
11
月
か
ら
機
械
類
の

清
掃
、
点
検
や
ト
ラ
ク
タ
ー
で
田
ん
ぼ
の
耕
転
、

畦
の
補
修
や
水
路
清
掃
な
ど
を
行
っ
て
い
ま
す
。

　　

頼
も
し
い
リ
ー
ダ
ー
と
農
太
郎
、新
た
な
専

属
農
業
部
員
計
５
名
で
こ
れ
か
ら
も
プ
ロ
ジ
ェ

ク
ト
は
進
み
ま
す
。引
き
続
き
応
援
よ
ろ
し
く

お
願
い
し
ま
す
！

1年を通じて「酒米プロジェクト」に関わり自分達のお酒を
造る体験型企画「熊酒隊」。その第2期隊員募集のお知ら
せです！毎回交流会もあり、お酒を味わいながら楽しく学
べる充実の内容となっています。皆様のご参加をお待ちし
ています！

会費：年間 35,000円（税込）/人

（ビール＋日本酒＋オリジナルTシャツ付）

（限定35名！）

※定員に達し次第終了になります。

　※お申込はこち
らから

※詳しい日程・注意事項については、お申込みサイトからご確認ください。
※第一回～第三回は荒天の場合は中止となります。（返金制度あり）

こんな方におすすめ！
✅ お酒が大好き！
✅ お酒づくりに興味がある！
✅ 色 な々人と交流を深めたい！
✅ 茅ヶ崎の豊かな自然を守りたい！

隊員募集！

11月
蔵見学

6月6日（土）
田植え

交流会：里山公園BBQ
（自由参加）

7月
ビール造り体験

交流会：カフェテラスで乾杯
（自由参加）

第二回

第一回
10月12日（月祝）
稲刈り

交流会：オクトーバーフェスト
（自由参加）

第三回

交流会：蔵元料理天青
（自由参加）

第四回
3月

ラベル貼り＋卒業式
交流会：モキチトラットリア

（自由参加）

第五回

四季の恵みを五感で感じながら、
日本酒造り＆ビール造りを体験できる全5回の特別プログラム！

自然と人がまあーるく繋がる１年間！

熊酒隊についてのお問い合わせは、 kumazawa.onlinestore@gmail.com 又は、0467-52-6118まで

年間スケジュール

ha

高橋 将太（たかはし しょうた）
1979年生まれ　2013年入社　
趣味は磯釣り。モキチホールスタッフを経て専属部員に志願、灼熱の太陽の下日々田んぼ
と格闘。就任一年目にして顔色は土よりも黒く、身のこなしは人間離れ。酒造に出没した
昨年話題の’左手のない猿’は、実は彼だったのでは!?との噂も。

吉野 充（よしの みつる）
1981年座間市出身　2008年入社
モキチのホールスタッフから始まり、藤沢店でチーフ就任。3年前に熟成酒粕工房を立
ち上げ、昨年より農業部員も兼務となる。無類の車・バイク好きをコンバインに乗り換
え奮闘中。

丸田 有仁（まるた ゆうじ）
1988年秦野生まれ　2010年入社
東京バイオテクノロジー専門学校を卒業。社内の人間で結成された自称パンクバンド
『The Cheers』のギター担当。オクフェスの大トリ目指して現在猛練習中！
日本酒醸造部門兼務。

交流会は自由参加となります。（料金別途）

申込締切日：5月15日
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300ml 693円（税込）

275ml 990円（税込）

　

フ
ル
ー
テ
ィ
で
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
近
年
人
気

の
高
い
濁
り
ビ
ー
ル
、
H
a
z
y
 
I
P
A
。

そ
こ
に
、
酒
蔵
な
ら
で
は
の
日
本
酒
の
エ
ッ

セ
ン
ス
を
加
え
た
酒
粕

H
a
z
y
 
I
P
A

が
4
月
の
蔵
フ
ェ
ス
限
定
ビ
ー
ル
と
し
て
デ

ビ
ュ
ー
し
ま
す
。

　

蔵
フ
ェ
ス
で
ご
披
露
す
る
ビ
ー
ル
を
ビ

ー
ル
醸
造
部
門
皆
で
商
品
開
発
す
る
よ
う

に
な
っ
て
3
年
、
今
年
は
今
ま
で
使
用
し

た
こ
と
の
な
い
清
酒
酵
母
と
酒
粕
を
ビ
ー

ル
に
マ
ッ
チ
ン
グ
！
搾
っ
た
ば
か
り
の
大

吟
醸
酒
粕
を
お
湯
で
溶
き
、
そ
の
日
の
う

ち
に
ビ
ー
ル
の
仕
込
み
に
使
用
し
ま
し
た
。

リ
ン
ゴ
の
よ
う
な
吟
醸
香
と
、
ホ
ッ
プ
由

来
の
シ
ト
ラ
ス
や
ト
ロ
ピ
カ
ル
フ
ル
ー
ツ

の
よ
う
な
ア
ロ
マ
が
合
わ
さ
っ
た
唯
一
無

二
の
香
り
を
是
非
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

少
量
で
は
あ
り
ま
す
が
、
蔵
フ
ェ
ス
当
日

か
ら
瓶
で
の
販
売
も
予
定
し
て
い
ま
す
の

で
要
チ
ェ
ッ
ク
を
！

蔵フェスビール

潮風そよそよ 
-Shio Soyo-

23 22

根本 啓司（ねもと けいじ）
平成４年横浜生まれ。
令和７年入社。熊澤酒造の「遅れてやってきたルーキー(？)」。元舞台俳優という
蔵人らしからぬ経歴を持ち、困った時はとにかく大きな声と愛嬌だけで乗り越えよ
うとする。毎日先輩たちに支えられながらお酒造りに奮闘中！今季は麹室を担当。

　

今
年
選
ば
れ
た
の
は
、
入
社
１
年
目

の
蔵
人
・
根
本
啓
司
が
手
が
け
た
低
ア

ル
コ
ー
ル
日
本
酒
『
潮
風
そ
よ
そ
よ 

-

S
h
i
o
 
S
o
y
o-

』
で
す
。

  　
　

  

km
を
自
転
車
で
通
勤
す
る
ほ
ど
運

動
好
き
な
彼
が
、
「
汗
を
流
し
た
後
に
、

ビ
ー
ル
や
サ
ワ
ー
に
負
け
な
い
〝
ご
く
ご

く
飲
め
る
〞
日
本
酒
を
つ
く
り
た
い
」
と

い
う
思
い
か
ら
考
案
し
ま
し
た
。
湘
南
の

蔵
元
ら
し
さ
を
感
じ
て
も
ら
え
る
よ
う
、

潮
風
を
思
わ
せ
る
爽
や
か
な
酸
味
と
、
シ

ュ
ワ
シ
ュ
ワ
と
し
た
炭
酸
感
が
特
長
で

す
。
運
動
後
で
も
喉
を
鳴
ら
し
な
が
ら
楽

し
め
る
、
軽
快
な
飲
み
心
地
に
仕
上
げ
て

い
ま
す
。
酸
味
の
表
現
に
は
、
醗
酵
中
に

リ
ン
ゴ
酸
を
多
く
生
み
出
す
「
協
会
77
号

酵
母
」
と
、
ク
エ
ン
酸
を
多
く
生
成
す
る

「
白
麹
」
を
使
用
。
り
ん
ご
の
よ
う
な
酸

味
と
レ
モ
ン
の
よ
う
な
酸
味
が
重
な
り
合

い
、
炭
酸
と
と
も
に
爽
や
か
な
味
わ
い
を

生
み
出
し
て
い
ま
す
。

　

最
も
こ
だ
わ
っ
た
と
語
る
の
は
、
低
ア

ル
コ
ー
ル
な
ら
で
は
の
「
軽
さ
」
と
、
日

本
酒
と
し
て
の
「
旨
み
」
の
バ
ラ
ン
ス
で

す
。
ア
ル
コ
ー
ル
度
数
は
熊
澤
酒
造
の
日

本
酒
の
中
で
最
も
低
い
9
度
に
抑
え
つ
つ

も
、
物
足
り
な
さ
を
感
じ
さ
せ
な
い
味
わ

い
を
大
切
に
し
て
い
ま
す
。
運
動
後
は
も

ち
ろ
ん
、
日
本
酒
に
馴
染
み
の
な
い
方
や

お
酒
が
あ
ま
り
得
意
で
な
い
方
に
も
、
気

軽
に
楽
し
ん
で
い
た
だ
き
た
い
一
本
で
す
。

　

実
は
根
本
、
元
舞
台
役
者
と
い
う
異
例

の
経
験
を
持
つ
明
る
い
キ
ャ
ラ
と
共
に
相

当
な
凝
り
性
。
瓶
ラ
ベ
ル
ま
で
本
人
が
デ

ザ
イ
ン
し
て
し
ま
い
ま
し
た
。
お
酒
の
爽

や
か
な
味
わ
い
を
引
き
立
て
る
こ
だ
わ
り
の

世
界
観
に
も
ご
注
目
。
数
量
限
定
商
品
の
た

め
、
気
に
な
る
方
は
お
早
め
に
ど
う
ぞ
！

　

お
披
露
目
は
、
例
年
通
り
今
年
4
月
に
開

催
さ
れ
る
酒
蔵
フ
ェ
ス
ト
（
蔵
フ
ェ
ス
）
に

て
行
い
ま
す
。
今
回
は
、
樽
か
ら
直
接

注
ぎ
た
て
を
楽
し
ん
で
い
た
だ
こ
う
と

考
え
て
い
ま
す
。
ぜ
ひ
フ
レ
ッ
シ
ュ
な

S
h
i
o
 
S
o
y
o
（
シ
オ
ソ
ヨ
）

を
飲
み
に
、
足
を
お
運
び
く
だ
さ
い
！

片
道
18

酒粕を投入している様子



　

リ
リ
ー
ス
の
度
に
大
変
ご
好
評
を
い
た
だ

い
て
い
る
シ
ン
グ
ル
カ
ス
ク
ウ
ィ
ス
キ
ー

「
赤
天
狗
」
の
第
４
弾
。
今
回
は
、
湘
南
ビ

ー
ル
の
「
バ
ー
レ
ー
ワ
イ
ン
」
を
１
年
半
熟

成
さ
せ
た
後
の
フ
ラ
ン
ス
産
白
ワ
イ
ン
樽
で

４
年
半
に
渡
り
熟
成
さ
せ
ま
し
た
。
そ
れ
を

一
切
の
加
水
を
せ
ず
、
単
一
樽
か
ら
取
れ
る
分

だ
け
瓶
詰
め
い
た
し
ま
す
。（
2
5
0
本
程
度
）

　

こ
の
樽
は
、
以
前
は
フ
ラ
ン
ス
の
酒
蔵

W
a
k
a
z
e
が
日
本
酒
の
熟
成
に
使
用
し

て
い
た
樽
で
も
あ
り
ま
す
。
バ
ー
レ
ー
ワ

イ
ン
由
来
の
ド
ラ
イ
フ
ル
ー
ツ
や
キ
ャ
ラ
メ

ル
を
思
わ
せ
る
濃
厚
な
香
り
と
、
様
々
な
エ

キ
ス
を
含
ん
だ
ワ
イ
ン
樽
の
力
強
い
コ
ク

が
複
雑
に
絡
み
合
い
、
幾
重
に
も
重
な
る

贅
沢
な
厚
み
と
優
雅
な
調
和
を
醸
す
一
樽
に

仕
上
が
り
ま
し
た
。
ど
う
ぞ
心
ゆ
く
ま
で
お

愉
し
み
く
だ
さ
い
。

アルコール分 56.5度

販売は熊澤酒造直売所「地下室」、モキチ
鎌倉蔵元直売所、レストラン店頭、オンラ
インストアのみとなります。

700ml　16,500円（税込）

28,000円（税込）
6か月間一括支払い

・申込締切：2026年４月30日
・申込方法：直営レストラン各店・直売所店頭・ECサイトにて
・問い合わせ：store@kumazawa.jp

5月20日
発売開始！

5月1日
店頭・オンライン予約

スタート！

湘南ビール【春夏：５月ー１０月】

５
月

６
月

７
月

８
月

９
月

10
月

ヘレス
ミュンヘン地方に伝わる伝統的なビールで焼きたてパンを連想させるアロマとクリスプなモ
ルトの甘味が特徴。湘南ビールが初めて仕込んだ思い入れのあるスタイルです。

山椒IPA
日本古来のスパイス“山椒”と世界中で爆発的に飲まれている“IPA”が融合しました。山椒の
爽やかな辛みとアメリカ産ホップの華やかな苦みが絶妙。和食との相性も抜群です。

サマーオレンジエール
柑橘系の爽やかなフレーバーが特徴のゴールデンエールをベースに、オレンジのアロマと
フレーバーが全開の夏にぴったりなフルーツエールです。

フレッシュホップIPA
フレッシュホップらしいグラッシーで青 し々いアロマとフレーバーが特徴。アルコール度数4.5％
とやや低めでホップの特徴をしっかり感じながら飲み飽きないIPAに仕上げました。

レモングラスホッパー
秦野市の大竹さんが栽培したレモングラスを使用。華や
かなアロマはレモンを連想させ、口に含むとシトラスな
フレーバーが弾けます。

ピーチエール
福島県福島市大笹生（おおざそう）の「フルーツファー
ムカトウ」で育てられた桃を使用しました。上品な桃の
ジューシーで柔らかい味わいをお楽しみ下さい。

ヴァイツェンボック
何種類ものモルトをふんだんに使い、トーストやビスケットを連想させる濃厚でリッチな味
わいのにごりビールです。1996年から30年間造り続けている湘南ビールの原点です。

T R E ND
B E E R

T R E ND
B E E R

T R E ND
B E E R

T R E ND
B E E R

6ヶ月 33,000円（税込）送料込

天青
オンライン限定

「美味しいビールを造りたい！」その想いで 「季節限定ビール」や、話題のスタイルに挑戦した
「トレンドビール」など、1年間で30種類以上を醸造しています。そんな“旬の味”をいち
早く「蔵から直送する定期便」が、このたびリニューアルしました！

 どんなサービス？

限定ビールを逃さない！ 6本届いて驚きの価格！手続き楽らく！

四季折々の「旬の味わい」をお楽し
みいただけます。※以下の表を参照。

一度のお申込み、一括支払いでOK！
店舗またはECサイトでお申込みいた
だけます。

なんと！半年で通常価格より
約6,000円お得！

ラスト便で「自家製ソー
セージ」プレゼント！

祝30周年記念特典!

＋

＋

＋

＋

＋

＋

トレンドビア
今話題のビアスタイルや個性豊かなホップに挑戦する、
トレンドビアシリーズ。その年ならではの発想から生ま
れる、今だけの味わいです。

自社菜園ビア
自社畑で育てたホップや、モキチ鎌倉の裏山のハーブ畑で収穫したハーブで
つくるビールなど、 畑からはじまるビールづくりに挑戦するシリーズです。

+

数量限定

50

おかげさまで湘南ビールは今年で30周年！

個性豊かな限定ビールが、毎月「２種６本」ご自宅に届きます。

① ② ③

FARM
 t o  
B E E R

FA RM
 t o  
B E E R

FA RM
 t o  
B E E R

送料込で

※農作物の収穫状況により、使用原料や内容が変更となる場合がございます。
※25日以降～月末までに商品を出荷致します。　

レ

ア酒アリ！

日本酒2種飲み比べ定期便がついに解禁。
50組様限定でひっそりと開始します。
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湘南麦酒蔵となった土蔵倉の前で撮られた約１００年前の写真。前列中央が祖父の茂吉

　
湘
南
麦
酒
蔵
が
ド
タ
バ
タ
の
中
、
華
々
し
く
開
業
し
て
最
初
の
週
末
の

夕
方
、
事
件
が
起
き
ま
し
た
。
フ
ロ
ン
ト
に
い
る
僕
に
「
人
が
死
ん
で
る
！
」

と
い
う
叫
び
声
が
聞
こ
え
た
の
で
す
。
２
階
席
に
駆
け
つ
け
る
と
客
席
で

ビ
ー
ル
を
飲
み
ほ
し
た
ま
ま
倒
れ
て
い
る
老
夫
婦
が
。
な
ん
と
そ
れ
は
僕

の
祖
父
母
で
し
た
。
（
祖
母
は
寝
て
い
た
だ
け
で
し
た
が
）

　

翌
日
祖
父
の
金
庫
を
父
と
開
け
る
と
中
か
ら
遺
言
が
出
て
き
ま
し
た
。

僕
が
高
校
生
の
頃
に
書
か
れ
た
そ
れ
に
は
、
僕
に
は
土
蔵
倉
を
と
書
い

て
あ
り
ま
し
た
。
そ
ん
な
こ
と
は
つ
ゆ
知
ら
ず
、
廃
業
寸
前
の
酒
蔵
を

継
い
で
一
発
勝
負
に
賭
け
た
ビ
ア
レ
ス
ト
ラ
ン
事
業
に
そ
の
土
蔵
倉
を

選
ん
で
曳
家
し
た
と
は
。
そ
の
瞬
間
、
祖
父
か
ら
受
け
継
い
だ
運
命
的

な
天
命
を
感
じ
、
気
が
付
い
た
ら
翌
日
の
葬
式
で
祖
父
か
ら
「
茂
吉
」

を
襲
名
す
る
こ
と
を
親
族
に
表
明
し
て
い
ま
し
た
。

　

最
近
に
な
り
「
茂
吉
」
と
い
う
名
が
熊
澤
家
に
と
っ
て
特
別
な
名
前

で
あ
る
こ
と
が
分
か
り
ま
し
た
。
自
分
が
13
代
目
に
な
る
熊
澤
家
の
祖

先
達
の
名
前
は
殆
ど
が
、
「
吉
兵
衛
」
か
「
茂
兵
衛
」
で
、
熊
澤
酒
造
を

立
ち
上
げ
た
の
も
８
代
目
茂
兵
衛
で
し
た
。
な
か
な
か
軌
道
に
乗
ら
ず

悪
戦
苦
闘
し
て
い
た
熊
澤
酒
造
の
２
代
目
が
40
代
で
急
逝
し
た
時
、
養

子
だ
っ
た
３
代
目
が
茂
兵
衛
と
吉
兵
衛
の
頭
文
字
を
と
っ
て
「
茂
吉
」

と
名
乗
っ
た
の
で
す
。
関
東
大
震
災
な
ど
苦
難
の
連
続
の
中
で
軌
道
に

乗
せ
た
３
代
目
も
早
世
し
、
二
十
歳
そ
こ
そ
こ
で
継
い
だ
４
代
目
も

「
茂
吉
」
を
襲
名
し
ま
し
た
。
そ
し
て
第
２
次
大
戦
や
農
地
解
放
な
ど

大
変
な
時
代
を
乗
り
切
っ
た
の
で
す
。

　

ど
う
や
ら
大
ピ
ン
チ
が
訪
れ
る
と
熊
澤
家
の
遺
伝
子
が
発
動
し
て

「
モ
キ
チ
」
を
登
場
さ
せ
る
の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

熊
澤
酒
造
株
式
会
社　

6
代
目
蔵
元　

熊
澤
茂
吉

第154回　暮らしの教室特別教室

　日本の伝統的な染色技法、灰汁発酵建てによる藍染を続けるLITMUS（リトマス）さん。化学薬品
を一切使わずに建てた藍液から生み出される作品には、彼らのものづくりへのこだわりが詰ま
っています。　　
　実は藍液の発酵を促すために日本酒「天青」を加えていて、私達のレストランのサロンもその液
で染めていただいている相思相愛関係。10年ぶり２度目の登場となる今回は、結成25周年を昨
年迎えた彼らの取り組みについて深掘りします。
　LITMUSのものづくりはもちろん、代名詞とも言えるTシャツのデザインの舞台裏やそれに関
わる仲間たち、また抜群のセンスとデザインで私達を魅了し、裂き織りも手がける女性もののデザイナー
のお話しも伺える機会となります。どうぞお楽しみに！

講師プロフィール

LITMUS （左:吉川 和夫 / 右:松井 裕二）
日本に古くから伝わる、天然素材のみを使用した藍染
めの染色技法''灰汁発酵建て(あくはっこうだて)を受け
継ぐ。
その技法にこだわりつつ、既成概念に囚われないもの
づくりで「日本の藍色」を表現し続けている。

ご予約・お問い合わせ　※当日はokebaにてLITMUS展（6月13日～29日）開催中！

お申込みは店頭、またはQRコードのご予約フォームから、ご氏名、参加人数、お電話番号を
ご記入いただきお申し込みをお願いいたします。
お問い合わせ：okeba gallery&shop 
TEL:0467-50-0252  ※営業時間内にお問い合わせください。 お申込みはこちらから ▶

2026年6月14日（日）  15時 30分～17時 00分
場  所：熊澤酒造敷地内 蔵元料理天青 麹室 / 15時から受付開始
参加費： 2,500円
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