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熊
澤
通
信
発
刊
と
と
も
に
お
伝
え
し
て

き
た
酒
米
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
。
初
年
度
、
一

反
（
3
0
0
坪
）
の
田
ん
ぼ
か
ら
始
ま
っ
た
プ
ロ

ジ
ェ
ク
ト
は
昨
年
に
は
一
町
歩
（
3
0
0
0
坪
）

に
ま
で
増
え
、
今
年
は
２
町
歩
（
6
0
0
0
坪

=

20
反=

2
町
歩
）
に
な
る
予
定
。
営
み
の
輪
は

3
巡
目
を
迎
え
て
い
ま
す
。

 

こ
の
輪
っ
か
は
、
突
然
現
れ
た
も
の
で
は

な
く
過
去
か
ら
現
在
ま
で
受
け
継
が
れ
て

き
た
も
の
で
す
。
そ
の
輪
の
中
に
入
る
。

そ
れ
は
ま
る
で
参
加
者
が
お
互
い
に
協
力

し
合
い
、
試
練
を
乗
り
越
え
て
目
的
を
達

成
す
る
ロ
ー
ル
プ
レ
イ
ン
グ
ゲ
ー
ム
の
よ
う

な
道
の
り
で
し
た
。

　

プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
リ
ー
ダ
ー
の
ひ
と
り
、

五
十
嵐
は
語
り
ま
す
。

「
ド
ラ
ク
エ
（
ロ
ー
ル
プ
レ
イ
ン
グ
ゲ
ー
ム

の
代
表
と
な
っ
た
ゲ
ー
ム
）
の
よ
う
に
、
毎

日
手
探
り
で
地
道
に
訪
ね
歩
き
〝
獲
得
し

て
い
く
〞
日
々
だ
っ
た
。
」

と
今
回
は
そ
の
ロ
ー
プ
レ
で
協
力
農
家
さ

ん
の
協
力
を
得
る
ま
で
の
お
話
で
す
。

ピチピチ・プクプク 吟醸香漂う酒母の醗酵の神秘 

待望の自社の稲刈り機を初乗りする五十嵐プロジェクトリーダー



そ
う
し
て
徐
々
に
田
ん
ぼ
を
増
や
し
て
い
っ
た
五

十
嵐
の
奮
闘
ぶ
り
を
マ
ッ
プ
に
し
て
み
た
の
で
是

非
ご
覧
く
だ
さ
い
。　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　

「
休
み
の
日
も
ず
っ
と
考
え
て
い
る
」
と
語
る

五
十
嵐
。
定
点
カ
メ
ラ
を
置
い
て
も
い
い
と
言
う

く
ら
い
、
田
ん
ぼ
に
つ
き
っ
き
り
の
毎
日
。
田
植

え
後
や
稲
刈
り
後
で
も
、
周
り
の
草
刈
り
や
掃
除

は
欠
か
せ
ま
せ
ん
。
そ
れ
は
周
り
の
農
家
さ
ん
へ

の
気
遣
い
で
も
あ
る
の
で
す
。

　

現
在
協
力
し
て
く
だ
さ
っ
て
い
る
農
家
さ
ん
は

寒
川
、
茅
ヶ
崎
、
藤
沢
、
横
浜
に
分
布
し
て
い
ま

す
。
し
か
し
前
例
の
な
い
私
達
の
取
り
組
み
は
、

は
じ
め
は
あ
る
意
味
行
き
当
た
り
ば
っ
た
り
。
試

行
錯
誤
を
繰
り
返
し
、
よ
う
や
く
協
力
農
家
さ
ん

に
辿
り
着
く
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。

　

横
浜
と
聞
く
だ
け
で
「
え
？
そ
ん
な
離
れ
て
い

る
と
こ
ろ
も
？
」
と
感
じ
て
し
ま
い
ま
す
が
、

マ
ッ
プ
を
観
て
い
た
だ
く
と
分
か
る
よ
う
に
川
を

挟
ん
で
す
ぐ
隣
な
の
で
す
。
そ
の
横
浜
で
は
自
分

た
ち
で
作
っ
た
酒
米
で
今
年
初
め
て
「
横
浜
魂
」

と
い
う
お
酒
を
作
り
ま
し
た
。
そ
し
て
、
2
月
に

販
売
し
て
一
瞬
で
売
り
切
れ
て
し
ま
い
ま
し
た
。

藤
沢
や
寒
川
、
茅
ヶ
崎
で
も
新
た
に
田
ん
ぼ
が
増

え
て
い
く
予
定
。
こ
の
マ
ッ
プ
も
ど
ん
ど
ん
変
化

し
て
い
く
こ
と
で
し
ょ
う
。

　

着
々
と
広
が
り
を
見
せ
る
中
、
も
ち
ろ
ん
す
べ

て
が
順
調
な
わ
け
で
は
な
く
今
年
は
様
々
な
機
械

の
導
入
も
で
き
た
も
の
の
、
全
員
が
未
経
験
で
見

よ
う
見
ま
ね
で
す
。
秋
に
稲
刈
り
を
す
る
際
、
勇

者
た
ち
は
も
う
泥
ま
み
れ
で
田
ん
ぼ
の
中
で
奮
闘

し
て
い
ま
し
た
。
耕
作
放
棄
地
だ
っ
た
田
ん
ぼ
の

水
は
け
が
悪
く
、
で
こ
ぼ
こ
の
泥
上
に
な
っ
た
地

面
に
機
械
が
足
を
取
ら
れ
ま
す
。
板
を
継
い
で
引

っ
張
り
出
し
、
尻
も
ち
を
つ
く
部
員
た
ち
。
や
っ

と
こ
さ
抜
け
出
せ
て
も
機
械
の
中
で
う
ま
く
稲
が

回
ら
ず
結
局
手
刈
り
に…

。
頼
り
の
リ
ー
ダ
ー
の

一
人
農
太
郎
は
機
械
が
ま
っ
た
く
ダ
メ
。
機
械
が

壊
れ
る
と
叩
い
て
直
す
タ
イ
プ
で
、
五
十
嵐
も
苦

笑
で
す
。
機
械
が
増
え
、
良
い
面
が
現
れ
て
も
壁

は
い
く
ら
で
も
立
ち
は
だ
か
る
。
勇
者
た
ち
の
戦

い
は
こ
れ
か
ら
も
続
き
ま
す
。

　

素
人
が
始
め
た
田
ん
ぼ
に
、
周
り
の
目
は
始
め

か
ら
好
意
的
だ
っ
た
わ
け
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。
脈

々
と
続
い
て
き
た
輪
の
中
に
入
る
の
は
た
や
す
い

こ
と
で
は
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
。
農
家
さ
ん
に
し

て
み
れ
ば
代
々
受
け
継
い
で
き
た
田
ん
ぼ
を
い
き

な
り
現
れ
た
新
参
者
に
ホ
イ
ホ
イ
貸
す
わ
け
に
は

い
か
な
い
の
で
す
。
そ
こ
で
朝
早
く
行
っ
て
近

所
の
人
と
交
流
を
し
、
仲
良
く
な
り
信
頼
を
得

て
情
報
の
ネ
ッ
ト
ワ
ー
ク
を
広
げ
て
い
き
ま
し
た
。

ぬかるみにはまった稲刈り機を脱出させようと
奮闘する農業部

米づくりというのは、ただ稲を植えて収穫する
ことだけではなく、ほかにも沢山やることがあ
ります。今年は米づくりの他に、米を作らない
田んぼで来年に向けて土地を慣らしていく作
業をします。今回の稲刈りでは、除去しても生
えてくる雑草に悩まされ、米作りが上手くいか
なかったところもありました。その経験を生か
し、地下で繋がってる雑草の根っこを何度もト
ラクターで耕し粉々にして草が生えないように
します。一枚の田んぼにトラクターで２時間は
掛かるのでけっこう地道な作業です。

田んぼを支える通年コアメンバーの西原さんと
屋地くん。二人は普段モキチの料理スタッフ。

広がる田園風景（茅ヶ崎・芦沢地区）

屋地 洋樹
（やじ ひろき）

西原 智洸
（にしはら ともひろ）
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今
で
は
敷
地
内
の
梅
を
使
っ
た
梅
バ
ー
ジ

ョ
ン
、
小
田
原
の
片
浦
地
区
で
採
れ
る
レ
モ

ン
を
使
っ
た
片
浦
レ
モ
ン
バ
ー
ジ
ョ
ン
、
ほ

ん
の
り
ピ
ン
ク
色
の
桜
バ
ー
ジ
ョ
ン
や
冬
限

定
に
ご
り
バ
ー
ジ
ョ
ン
と
シ
リ
ー
ズ
化
し
、

季
節
を
彩
る
人
気
の
主
力
商
品
と
な
っ
て
い

ま
す
。
一
人
の
蔵
人
が
理
想
の
味
を
求
め
て

挑
ん
だ
チ
ャ
レ
ン
ジ
が
花
開
い
た
湘
南
ス
パ

ー
ク
リ
ン
グ
ス
ト
ー
リ
ー
。
グ
ラ
ス
に
注
ぐ

と
現
れ
る
泡
と
香
り
を
楽
し
む
時
、
そ
の
ス

ト
ー
リ
ー
を
思
い
出
し
て
い
た
だ
け
た
ら
嬉

し
い
で
す
。
そ
し
て
こ
れ
か
ら
も
私
た
ち
は

新
し
い
チ
ャ
レ
ン
ジ
を
実
現
し
、
未
来
に
繋

い
で
い
き
た
い
と
思
っ
て
い
ま
す
。

 

日
本
酒
は
ど
う
も
苦
手
で
す
。
そ
ん
な
女
性

の
方
か
ら
も
、
シ
ュ
ワ
シ
ュ
ワ
し
て
い
て
フ

ル
ー
テ
ィ
で
飲
み
や
す
い
！
と
人
気
の
高
い

湘
南
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
。
湘
南
の
海
を
思
わ

せ
る
ブ
ル
ー
の
ラ
ベ
ル
が
爽
や
か
な
飲
み
口

に
ぴ
っ
た
り
の
お
酒
で
す
。

 

こ
の
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
シ
リ
ー
ズ
は
、
現
在
の

醸
造
責
任
者 

藤
代
尚
太
が
ま
だ
駆
け
出
し
の
蔵

人
だ
っ
た
2
0
0
0
年
に
、
国
の
研
修
機
関
で

試
験
醸
造
し
た
際
の
経
験
か
ら
生
ま
れ
ま
し
た
。

藤
代
は
酒
を
造
る
工
程
途
中
の
酒
母
の
華
や
か

で
フ
ル
ー
テ
ィ
な
香
り
が
好
き
だ
っ
た
と
言
い

ま
す
。
そ
し
て
こ
れ
を
そ
の
ま
ま
お
酒
に
で
き

な
い
か
と
考
え
た
の
で
す
。
（
大
き
な
タ
ン
ク

で
仕
込
ん
で
モ
ロ
ミ
と
い
う
ど
ぶ
ろ
く
の
よ
う

な
状
態
に
な
る
前
の
、
小
さ
な
タ
ン
ク
で
酵
母

菌
を
育
て
る
工
程
を
酒
母
造
り
と
言
う
。
こ
の

段
階
で
は
ア
ル
コ
ー
ル
度
数
も
10
％
前
後
と

低
い
。
）
そ
の
お
酒
に
な
る
前
の
、
ブ
ク
ブ

ク
と
醗
酵
し
始
め
た
シ
ー
ド
ル
の
よ
う
な
甘

酸
っ
ぱ
い
味
わ
い
の
状
態
で
皆
に
飲
ん
で
も

ら
え
な
い
か
と
考
え
た
藤
代
は
、
そ
こ
か
ら

蔵
元
に
何
度
も
チ
ャ
レ
ン
ジ
し
た
い
と
直
談

判
。
そ
う
し
て
2
0
0
3
年
に
熊
澤
酒
造
で

も
試
験
醸
造
が
開
始
さ
れ
た
の
で
す
。
名
前

は
自
ら
「
さ
ざ
な
み
」
と
命
名
。
い
つ
も
は

寡
黙
で
静
か
な
男
が
、
内
な
る
情
熱
を
燃
や

し
て
始
ま
っ
た
こ
の
チ
ャ
レ
ン
ジ
が
、
そ
の

後
の
＊
註1

蔵
人
チ
ャ
レ
ン
ジ
へ
と
繋
が
っ
て

い
っ
た
の
で
す
。　

　

「
さ
ざ
な
み
」
は
当
初
小
さ
な
タ
ン
ク
で

少
量
を
仕
込
み
、
直
営
レ
ス
ト
ラ
ン
の
み
で

の
提
供
で
し
た
。
酒
造
り
の
シ
ー
ズ
ン
が
終

わ
っ
て
か
ら
仕
込
む
た
め
夏
季
限
定
で
し
た

が
、
レ
ス
ト
ラ
ン
で
の
評
判
は
上
々
で

2
0
1
2
年
に
は
50
本
ま
で
生
産
量
を
増
や

し
て
い
ま
し
た
。
あ
く
ま
で
熊
澤
の
直
営
店

限
定
商
品
で
し
た
が
、
東
京
の
酒
問
屋
さ
ん

か
ら
フ
レ
ン
チ
や
イ
タ
リ
ア
ン
の
店
に
食
前

酒
と
し
て
提
供
し
た
い
と
熱
烈
な
ラ
ブ
コ
ー

ル
を
い
た
だ
き
、
そ
の
後
通
年
商
品
と
な
り

ま
し
た
。
ま
た
瓶
詰
め
で
も
販
売
し
て
欲
し

い
と
い
う
声
が
次
第
に
大
き
く
な
り
、

2
0
1
7
年
に
「
湘
南
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
」
と 

改
名
し
瓶
で
の
販
売
が
開
始
さ
れ
た
の
で
す
。 
 

＊
註1
 
年
に
一
回
、
若
手
蔵
人
が
自
分
の
造
り

た
い
酒
を
プ
レ
ゼ
ン
し
、
そ
の
勝
者
に
小
タ

ン
ク
1
仕
込
み
分
だ
け
責
任
醸
造
さ
せ
る
取

り
組
み
。
で
き
た
お
酒
は
春
の
蔵
元
フ
ェ
ス

テ
ィ
バ
ル
で
お
披
露
目
さ
れ
て
い
ま
す
。

湘
南
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ

蔵
元
自
家
製
梅
酒
入
り

片
浦
レ
モ
ン
果
汁
入
り

低アルコールで炭酸を含む、
スパークリング清酒。甘酸っ
ぱくのど越しが爽やかです。
300ml 748円（税込）

茅ヶ崎産の古代米で桜色にし、
桜の塩漬けで香りを付けた春向
けのスパークリングです。
300ml 825円（税込）

小田原の片浦レモン果汁を加
える事で爽快な酸味とレモン
の華やかな香りが特徴です。
300ml 825円（税込）

に
ご
り
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グSN

O
W
 

湘南スパークリングに、にごり
を加える事でまろやかな味わ
いとなっています。
300ml 825円（税込）

さ
く
ら
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ

自社の梅だけで造った梅酒を
ブレンド。梅の爽やかな香りと
酸味が特徴です。
300ml 825円（税込）

日本酒醸造責任者
藤代 尚太 （ふじしろ しょうた）

1974年京都生まれ。
1997年東京農業大学醸造学部卒で入
社。以来、25年日本酒醸造に従事。祖
父の代まで造り酒屋を営む家系に生ま
れる。物静かで温和、誠実な人柄で、酒
造会社の屋台骨を支える存在。ただし、
ある一定量以上の日本酒が入るとフジ
シロはフジクロに変身し最強の暴君と
なる。出勤は愛車のハーレーで。

こちらの商品は熊澤酒造オンラインでも購入できます。Information

09 08熊澤酒造酒米プロジェクト



　

湘
南
ビ
ー
ル
が
誕
生
し
た
25
年
前
の
日
本
で

は
、
I
P
A
（
イ
ン
デ
ィ
ア
・
ペ
ー
ル
・
エ
ー

ル
）
と
い
う
ス
タ
イ
ル
の
ビ
ー
ル
は
昔
々
イ
ギ

リ
ス
で
作
ら
れ
て
い
た
ビ
ー
ル
と
い
う
よ
う
な

認
識
で
し
た
。
し
か
し
今
や
世
界
中
で
愛
さ
れ

日
本
で
も
す
っ
か
り
お
な
じ
み
と
な
っ
た

I
P
A
。
湘
南
ビ
ー
ル
で
は
そ
の
先
駆
け
と
し

て
様
々
な
種
類
を
リ
リ
ー
ス
し
て
き
ま
し
た
。

　

I
P
A
の
歴
史
を
お
話
し
す
る
と
、
起
源
は

18
世
紀
末
に
遡
り
ま
す
。
当
時
イ
ン
ド
は
イ

ギ
リ
ス
の
植
民
地
で
、
在
イ
ン
ド
の
イ
ギ
リ

ス
兵
に
ビ
ー
ル
を
は
る
ば
る
海
上
輸
送
す
る

た
め
に
、
そ
れ
に
耐
え
う
る
ビ
ー
ル
を
開
発

す
る
必
要
が
あ
り
ま
し
た
。
そ
の
た
め
元
々
腐

り
止
め
と
し
て
用
い
ら
れ
て
い
た
ホ
ッ
プ
を
大

量
に
使
用
し
、
そ
れ
に
応
じ
て
原
料
の
モ
ル
ト
も

贅
沢
に
使
っ
た
ビ
ー
ル
が
出
来
上
が
り
ま
し
た
。

こ
れ
が
ホ
ッ
プ
の
香
り
が
強
く
、
ジ
ュ
ー
シ

ー
で
フ
ル
ボ
デ
ィ
な
I
P
A
と
い
う
ス
タ
イ

ル
の
始
ま
り
で
す
。
当
時
ビ
ー
ル
は
ま
だ
エ

ー
ル
と
言
わ
れ
て
い
た
の
で
、
イ
ン
ド
の
淡

い
色
（
ペ
ー
ル
）
の
エ
ー
ル
と
い
う
意
味
で

名
付
け
ら
れ
ま
し
た
。

　

湘
南
ビ
ー
ル
は
初
期
の
頃
は
ド
イ
ツ
ス
タ

イ
ル
の
ビ
ー
ル
の
み
醸
造
し
て
い
た
の
で
、

初
め
て
そ
れ
以
外
の
ス
タ
イ
ル
に
挑
戦
し
た

の
が
こ
の
I
P
A
で
、
そ
れ
以
来
様
々
な

I
P
A
を
作
っ
て
き
ま
し
た
。
通
常
I
P
A

は
い
く
つ
か
の
ホ
ッ
プ
を
ブ
レ
ン
ド
し
て
一

定
の
味
わ
い
を
維
持
し
て
い
る
の
で
す
が
、

10
年
前
か
ら
は
I
P
A
の
特
徴
で
あ
る
ホ
ッ
プ

の
バ
ラ
エ
テ
ィ
さ
を
お
届
け
し
た
い
と
い
う
思

い
か
ら
、
「
シ
ン
グ
ル
ホ
ッ
プ
シ
リ
ー
ズ
」
と
題

し
て
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
や
ア
メ
リ
カ
の
み
な
ら
ず
、

ニ
ュ
ー
ジ
ー
ラ
ン
ド
や
オ
ー
ス
ト
ラ
リ
ア
な
ど

の
新
し
く
広
が
っ
た
地
域
の
ホ
ッ
プ
も
使
用
し

て
幅
を
広
げ
て
き
ま
し
た
。
そ
の
数
も
50
種
類

近
く
に
及
ん
で
い
ま
す
。
今
年
か
ら
は
、
通
年

商
品
の
I
P
A
ア
メ
リ
カ
ン
ス
タ
イ
ル
に
加
え

て
、
近
年
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
業
界
で
大
変
人
気

の
あ
る
ヘ
イ
ジ
ー
I
P
A
と
い
う
、
よ
り
ジ
ュ

ー
シ
ー
で
う
っ
す
ら
濁
っ
た
I
P
A
も
通
年
商

品
化
し
て
瓶
詰
め
す
る
こ
と
に
な
り
ま
し
た
。

ま
た
今
後
も
年
に
1
〜
2
種
類
の
シ
ン
グ
ル
ホ

ッ
プ
シ
リ
ー
ズ
を
発
表
し
て
い
き
ま
す
の
で
こ

ち
ら
も
お
楽
し
み
に
！

IPAアメリカンスタイル
定番のIPAはアメリカ産ホップを贅沢
に使用した華やかなアロマが特徴で
す。クリーンなホップのフレーバーと上
品な苦みをお楽しみ下さい。
300ml 550円（税込）

ヘイジーIPA
霞がかった外観と圧倒的なホップアロ
マ、ジューシーなフレーバーが特徴で
す。苦味を抑えたソフトかつスムージ
ーな口あたりをお楽しみください。
300ml 660円（税込）

フレッシュホップIPA
京都府与謝野町で栽培されたホップを
フレッシュなまま贅沢に使って仕込んだ
IPAです。年に一度の収穫時期ならでは
のグラッシーで青々しいアロマとフレー
バーが特徴です。
300ml 550円（税込）

山椒IPA
日本の伝統的な素材の山椒をアメリカ
ンＩＰＡと組み合わせました。山椒の爽
やかな辛味とアメリカ産ホップの華やか
な苦みが絶妙です。　
300ml 550円（税込）

IPAの原料となるドイツのモルト

秘密兵器のドライホップタンク

生のホップを冷凍したもの（上）
ペレット状に乾燥させたもの（下）

New
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中
庭
の
メ
タ
セ
コ
イ
ア
の
大
木
を
眺
め
る

大
窓
が
印
象
的
な
建
物
、
そ
れ
が
モ
キ
チ
カ

フ
ェ
で
す
。
中
へ
足
を
踏
み
入
れ
る
と
天
井

の
太
い
梁
が
こ
の
古
民
家
の
2
0
0
年
と
い

う
時
代
を
物
語
っ
て
い
ま
す
。
元
は
青
森
に

あ
っ
た
古
民
家
を
縁
あ
っ
て
こ
の
湘
南
の
地

に
移
築
し
、
カ
フ
ェ
と
し
て
の
命
を
吹
き
込

ん
で
6
年
が
経
ち
ま
し
た
。

　　

当
時
、
モ
キ
チ
ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
と
天
青

2
つ
の
レ
ス
ト
ラ
ン
を
訪
れ
て
く
だ
さ

る
お
客
様
が
増
え
、
酒
造
の
敷
地
は
賑

わ
い
を
見
せ
て
い
ま
し
た
。
そ
れ
は
と

て
も
有
難
い
こ
と
で
す
。
し
か
し
、
当

初
思
い
描
い
て
い
た
景
色
と
は
何
か
が

違
う
。
作
り
た
い
の
は
単
な
る
レ
ス
ト

ラ
ン
で
は
な
く
も
っ
と
パ
ブ
リ
ッ
ク
な

空
間
。
人
々
が
思
い
思
い
に
集
ま
り
有

意
義
な
時
間
を
過
ご
す
ス
ペ
ー
ス
だ
っ

た
は
ず
・
・
・
そ
ん
な
思
い
が
強
く
な

っ
て
い
き
ま
し
た
。
か
つ
て
蔵
元
の
敷

地
に
は
農
作
業
を
終
え
た
人
々
が
フ
ラ

ッ
と
酒
を
求
め
て
や
っ
て
き
て
、
い
つ
の

間
に
か
宴
会
が
開
か
れ
た
り
、
四
季
折
々

の
行
事
や
豊
穣
を
祝
う
祭
り
が
開
か
れ
て

い
ま
し
た
。
そ
し
て
そ
こ
は
い
つ
し
か
文

化
が
生
ま
れ
る
中
心
地
と
な
っ
て
い
た
の

で
す
。
か
つ
て
あ
っ
た
そ
の
景
色
を
取
り

戻
す
に
は
、
1
人
で
も
気
軽
に
立
ち
寄

れ
て
、
時
に
は
文
化
や
音
楽
の
発
信
地

と
も
な
る
ス
ペ
ー
ス
が
必
要
だ
と
い
う

思
い
か
ら
モ
キ
チ
カ
フ
ェ
は
ス
タ
ー
ト

し
ま
し
た
。　

 

オ
ー
プ
ン
か
ら
6
年
が
た
ち
、
そ
ん

な
ふ
う
に
過
ご
さ
れ
る
お
客
様
を
見
る

に
つ
け
、
思
い
描
い
て
い
た
理
想
の
空

間
に
少
し
近
づ
け
た
の
か
な
と
感
じ
て

い
ま
す
。
人
々
の
接
触
が
極
端
に
制
限

さ
れ
た
こ
こ
数
年
、
年
に
数
回
行
わ
れ

て
い
た
暮
ら
し
の
教
室
や
音
楽
イ
ベ
ン

ト
も
開
催
が
難
し
く
な
っ
て
い
ま
す
。

し
か
し
こ
の
数
年
で
私
た
ち
が
実
感
し

た
の
は
、
一
人
じ
っ
と
籠
る
こ
と
で
自

分
を
守
る
こ
と
で
な
く
、
一
人
で
あ
っ

て
も
安
全
で
安
ら
げ
る
空
間
で
心
を
癒

す
こ
と
の
大
切
さ
。
そ
し
て
文
化
を
絶

や
さ
な
い
事
の
大
切
さ
。
今
後
も
暮
ら

し
を
豊
か
に
す
る
イ
ベ
ン
ト
を
こ
の
カ

フ
ェ
か
ら
発
信
し
て
い
く
予
定
で
す
。

　

2
0
0
年
の
歴
史
を
経
た
懐
の
深
い

こ
の
カ
フ
ェ
は
、
今
日
も
両
の
手
を
広

げ
て
こ
こ
に
集
う
お
客
様
や
私
た
ち
の

活
動
を
見
守
っ
て
く
れ
て
い
る
よ
う
で

す
。
さ
あ
、
今
日
は
ど
ん
な
カ
フ
ェ
時

間
が
待
っ
て
い
る
の
で
し
ょ
う
。

カフェではモキチベーカーのパンや、併設の2つの工房から届く手作りのスイーツやソーセージ、ベーコン
などを使ったメニューをお出ししています。また蔵元ならではの甘酒や酒粕を使ったドリンク、サードウェー
ブコーヒーなどのメニューもお楽しみください。

BLTサンド
分厚いベーコンとジューシー野菜。
頬張るのが大変なほどの厚みで人気
ナンバー1メニュー。

パニーニ
外はカリッと中からチーズがとろりとと
ろける文句なしのパニーニ。季節によっ
て種類が変わるのもお楽しみに。

熟成粕ラテ
これぞ蔵元！酒粕を熟成させチョコレー
トのような香りの熟成粕を使ったラテ。
ここでしか味わえない醗酵ドリンクです。

ゴロゴロ野菜のスープ
旬のたっぷり野菜とその甘みを引き出
す麹や酒粕を使った季節のスープです。
パンやサンドイッチと一緒に中庭でもお
楽しみください。

 

さ
て
カ
フ
ェ
の
ス
ペ
ー
ス
を
少
し

ご
紹
介
し
ま
し
ょ
う
。
そ
れ
は
フ
ロ

ア
ご
と
に
様
々
。
中
庭
を
眺
め
る
大

窓
の
前
の
特
等
席
。
隠
れ
家
の
よ
う

な
中
二
階
の
小
部
屋
。
2
階
に
は
古

い
コ
ー
ヒ
ー
ミ
ル
や
本
が
並
ぶ
ラ
イ

ブ
ラ
リ
ー
と
そ
の
前
の
大
テ
ー
ブ
ル
、

そ
し
て
ゆ
っ
く
り
と
語
ら
え
る
椅
子

席
が
あ
り
ま
す
。
も
ち
ろ
ん
、
中
庭

の
メ
タ
セ
コ
イ
ア
の
木
の
下
で
カ
フ

ェ
メ
ニ
ュ
ー
を
お
楽
し
み
い
た
だ
く

こ
と
も
！
そ
の
日
の
気
分
や
目
的
に

合
っ
た
コ
ー
ジ
ー
コ
ー
ナ
ー
で
ゆ
っ

く
り
と
上
質
な
時
間
を
過
ご
し
て
く

だ
さ
い
。

mokichi cafe 2階スペース
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蔵元夫人のレシピノートの一部

モキチベーカリー

にて販売中！

864円
（税込）

　

小
さ
い
頃
か
ら
お
菓
子
作
り
が
好
き

で
し
た
。
小
学
生
の
時
に
母
が
私
に
初

め
て
買
っ
て
く
れ
た
お
菓
子
の
本
を
食

い
入
る
よ
う
に
何
度
も
何
度
も
繰
り
返

し
読
み
、
お
休
み
の
日
に
そ
れ
を
作
っ

て
み
る
の
が
楽
し
み
で
し
た
。
そ
し
て
、

私
が
作
っ
た
デ
ザ
ー
ト
を
美
味
し
い
美

味
し
い
！
と
笑
顔
で
食
べ
て
く
れ
る
家

族
や
親
戚
の
温
か
い
笑
顔
が
嬉
し
く
て

そ
し
て
誇
ら
し
く
て
、
そ
の
後
ず
っ
と

お
菓
子
を
作
り
続
け
て
き
た
よ
う
に
思

い
ま
す
。

 

そ
ん
な
私
が
、
結
婚
し
て
で
き
る
こ

と
は
何
だ
ろ
う
？
お
酒
の
こ
と
は
わ
か

ら
な
い
、
で
も
、
お
菓
子
な
ら
み
ん
な

を
笑
顔
に
で
き
る
。
そ
ん
な
思
い
か
ら

家
族
や
自
宅
に
集
ま
っ
た
社
員
達
に
お

菓
子
を
作
る
う
ち
、
こ
れ
を
お
客
様
に

も
食
べ
て
も
ら
お
う
、
と
い
う
こ
と
に

な
り
ま
し
た
。
20
年
以
上
前
、
ま
だ
今

　

モ
キ
チ
ス
イ
ー
ツ
は
、
蔵
元
な
ら
で
は

の
食
材
を
使
っ
た
菓
子
作
り
を
心
が
け
て

い
ま
す
。
現
在
は
当
時
の
レ
シ
ピ
を
引
き

継
ぎ
つ
つ
、
酒
粕
や
熟
成
粕
、
湘
南
ビ
ー

ル
な
ど
を
使
っ
た
醗
酵
ス
イ
ー
ツ
作
り
に

パ
テ
ィ
シ
エ
達
と
取
り
組
む
日
々
。
そ
も

そ
も
酒
粕
は
お
酒
を
搾
っ
た
最
後
に
残
る

搾
り
か
す
な
の
で
そ
こ
に
は
豊
富
な
栄
養

分
を
含
ん
で
い
ま
す
。
繊
維
も
豊
富
な
の

で
便
秘
解
消
や
、
美
肌
効
果
、
そ
れ
に
血

圧
や
コ
レ
ス
テ
ロ
ー
ル
を
下
げ
る
効
果
ま

で
兼
ね
備
え
、
体
に
取
り
入
れ
な
け
れ
ば

も
っ
た
い
な
い
お
酒
造
り
の
副
産
物
な
の

で
す
。
そ
れ
を
美
味
し
く
私
た
ち
ら
し
く

ス
イ
ー
ツ
や
ド
リ
ン
ク
に
し
て
皆
様
に
ご

提
供
で
き
な
い
か
と
、
日
々
ス
タ
ッ
フ
達

が
小
さ
な
工
房
で
奮
闘
し
て
い
ま
す
。
そ

の
他
に
も
パ
テ
ィ
シ
エ
達
が
趣
向
を
凝

ら
し
て
作
っ
た
旬
の
デ
ザ
ー
ト
も
人
気

で
す
。
そ
れ
ら
が
シ
ョ
ー
ケ
ー
ス
に
並
ぶ

と
、
カ
フ
ェ
の
雰
囲
気
も
一
気
に
華
や
ぎ

朝
一
番
の
お
客
様
を
お
迎
え
す
る
準
備
が

整
う
の
で
す
。

　

モ
キ
チ
カ
フ
ェ
で
の
素
敵
な
時
間
の
お
供

に
、
お
う
ち
で
の
寛
ぎ
タ
イ
ム
に
、
お
好
き

な
デ
ザ
ー
ト
を
あ
な
た
も
お
ひ
と
つ
い
か
が

で
す
か
？
モ
キ
チ
ス
イ
ー
ツ
は
お
客
様
の
美

味
し
い
！
の
笑
顔
を
想
像
し
な
が
ら
、
今
日

も
心
を
込
め
て
ひ
と
つ
ひ
と
つ
お
菓
子
を
作

っ
て
い
ま
す
。

の
モ
キ
チ
ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
が
湘
南
麦
酒

蔵
と
い
う
ビ
ア
レ
ス
ト
ラ
ン
だ
っ
た
頃

の
こ
と
で
す
。
”
蔵
元
夫
人
の
手
作
り

デ
ザ
ー
ト”

と
い
う
名
前
で
3
〜
4
種

類
の
デ
ザ
ー
ト
を
小
さ
な
家
の
キ
ッ
チ

ン
で
作
っ
て
は
レ
ス
ト
ラ
ン
に
持
っ
て

い
く
日
々
で
し
た
が
、
た
く
さ
ん
の
お

客
様
に
喜
ん
で
い
た
だ
き
人
気
メ
ニ
ュ

ー
と
な
り
ま
し
た
。
こ
う
し
て
モ
キ
チ

ス
イ
ー
ツ
は
始
ま
り
ま
し
た
。

酒粕プリン＆ほうじ茶プリン
栄養豊富な酒粕が、美味しいプリンになりまし
た。底に隠れる黒豆との相性もバッチリです。
香り高いほうじ茶プリンも仲間入り。
各400円（税込）

蔵元熟成生ショコラ
8年熟成の熟成粕とビターチョコレートが出会
いました！酒造ならではの生チョコレートは一
度食べたらクセになる味わい。お酒にもよく合
います。 1箱　900円（税込）

酒粕スティックチーズケーキ 
手軽に体に優しいスイーツを食べていただき
たくて、スティック状にカットした酒粕入りのチ
ーズケーキを作りました！雑穀のグラハムとも
好相性です。
一本　450円（税込）

オススメ焼き菓子各種
モキチスイーツでは蔵元ならではの食材を練り込んだクッ
キーや、酒粕・湘南ビールを使ったケーキ等を取り揃えて
います。お土産やご贈答にもご利用ください。
イラスト左  酒粕クッキー、ガレットナンテ（モルト使用）、
　　　  　  熟成粕クッキー　各450円（税込）
イラスト右  酒蔵ショコラ、湘南ビールケーキミニ　各1050円（税込）

熊澤酒造乾燥麹
湯

250g
500cc

１．麹を常温に戻しておく。
２．湯を70度ほどに冷まし、炊飯器に入れた麹に注
ぎよく混ぜる。合わせたら、60度くらいになる。
（60度くらいが麹菌が活性化するので、温度に注意！）
３．蓋をあけ、濡れ布巾をかけて6時間保温する。
出来上がったらよく混ぜる。
（保温ジャーでも量を調節して、保温時間を長くすれ
ばできます。）

お好みのグラノーラにヨーグルトをかけたところに、
出来上がった甘い麹を小さじ1～２杯ほど加え梅ジャ
ムをのせる。美肌、便秘解消に！

今や大人気となった麹の簡単な炊き方と活用方法です

腸活に最高！麹グラノーラ梅ヨーグルト

甘い麹に、天然塩を5～8％加えよく混ぜれば塩麹に。
清潔な瓶に入れて保存し、スープの味つけ、肉や魚の
漬け込み（一晩ほど）など万能調味料に！

簡単塩麹
住所：〒253-0082神奈川県茅ヶ崎市香川7-10-7
TEL：0467-50-0202
営業時間：10:00～17:30（L.O 17:00）
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昨
年
末
、
天
青
へ
と
続
く
石
畳
の
小
道
に

ウ
ィ
ス
キ
ー
の
醗
酵
室
が
で
き
ま
し
た
。

こ
の
ガ
ラ
ス
張
り
の
一
室
の
側
面
は
年
季

の
入
っ
た
木
の
板
で
囲
わ
れ
て
い
る
の
で

す
が
、
こ
ち
ら
は
以
前
は
醸
造
で
使
わ
れ

て
い
た
仕
込
み
用
の
タ
ン
ク
の
蓋
の
部
分

を
再
利
用
し
て
い
ま
す
。

風
雨
に
晒
さ
れ
た
コ
ン
ク
リ
ー
ト
の
耐
久

性
は
約
50
年
と
い
い
ま
す
が
、
天
然
の
木

は
ち
ゃ
ん
と
特
性
を
生
か
し
て
手
入
れ
を

し
て
ゆ
け
ば
1
0
0
0
年
も
持
つ
と
言
わ

れ
て
い
ま
す
。
デ
ジ
タ
ル
デ
ー
タ
で
は
や

は
り
約
50
年
の
耐
久
性
に
対
し
、
和
紙
に

墨
で
書
い
た
巻
物
は
環
境
が
揃
え
ば
何
千

年
と
残
っ
て
い
ま
す
。
そ
の
維
持
す
る
力
、

生
命
力
は
、
人
間
が
生
み
出
す
も
の
で
は

足
元
に
も
お
よ
び
ま
せ
ん
。
そ
ん
な
素
材

が
大
好
き
で
、
尊
敬
の
念
と
と
も
に
こ
の

庭
に
生
か
し
て
い
ま
す
。
現
在
あ
る
も
の

と
、
年
月
が
生
ん
だ
耐
久
力
の
あ
る
も
の

と
を
組
み
合
わ
せ
て
出
来
上
が
る
景
色
か

ら
私
た
ち
は
豊
か
な
土
地
の
滋
味
を
知
る

の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

　

こ
の
小
道
は
季
節
ご
と
に
表
情
を
変
え

て
い
き
ま
す
。
こ
れ
か
ら
こ
の
醗
酵
室
が
、

春
に
は
蔵
の
壁
づ
た
い
に
咲
く
ま
っ
白
な

浪
花
薔
薇
（
ナ
ニ
ワ
イ
バ
ラ
）
の
横
で
、

梅
雨
の
頃
に
は
可
憐
に
咲
く
柏
葉
紫
陽
花

（
カ
シ
ワ
バ
ア
ジ
サ
イ
）
と
と
も
に
、
夏

に
は
真
っ
赤
な
山
桃
の
実
に
上
が
る
歓
声

を
聞
き
な
が
ら
、
こ
の
庭
の
風
景
の
ひ
と

つ
に
な
っ
て
い
く
姿
を
楽
し
み
に
し
た
い

と
思
い
ま
す
。

こ
の
蓋
も
、
熊
澤
得
意
の
転
用
の
ま
た
転

用
。
通
路
の
壁
と
な
り
、
レ
ス
ト
ラ
ン
の

テ
ー
ブ
ル
と
な
り
、
あ
ら
ゆ
る
変
化
を
繰

り
返
し
て
、
今
こ
の
場
所
で
落
ち
着
い
て

い
ま
す
。
こ
の
蓋
の
醸
す
風
合
は
長
い
年

月
が
作
り
上
げ
た
も
の
な
の
で
、
そ
こ
に

重
な
る
時
間
と
庭
の
変
遷
と
が
綾
織
の
よ

う
に
重
な
り
合
い
、
こ
の
場
所
に
グ
ッ
と

趣
を
加
え
て
く
れ
て
い
ま
す
。
新
し
い
素

材
だ
け
で
成
り
立
っ
た
場
所
で
は
、
こ
の

重
厚
感
を
感
じ
る
事
は
難
し
い
の
か
も
し

れ
ま
せ
ん
。



 
明
治
か
ら
お
酒
づ
く
り
を
続
け
て

1
5
0
年
が
経
と
う
と
し
て
い
ま
す
。

酒
造
り
の
道
具
も
技
術
の
進
歩
と
と

も
に
変
化
し
て
き
ま
し
た
。
け
れ
ど

当
時
使
わ
れ
て
い
た
道
具
も
、
醸
造

そ
の
も
の
に
は
使
わ
れ
な
く
な
っ
て

も
、
形
を
変
え
て
生
き
続
け
て
い
る

も
の
が
こ
こ
に
は
沢
山
存
在
し
て
い

ま
す
。
そ
れ
を
発
見
し
て
い
た
だ
く

こ
と
も
愉
し
み
の
ひ
と
つ
。
今
回
ご

紹
介
す
る
の
は
、
醸
造
に
使
わ
れ

て
い
た
槽
（
通
称
：
フ
ネ
）
で
す
。

こ
れ
は
、
伝
統
的
な
酒
絞
り
機
で

す
。
細
長
い
船
の
よ
う
な
形
な
の

で
蔵
人
は
フ
ネ
と
呼
び
ま
す
。
こ

の
フ
ネ
、
船
の
よ
う
な
槽
の
部
分

と
そ
の
上
か
ら
圧
力
を
か
け
て
酒

を
絞
る
た
め
の
蓋
の
よ
う
な
部
分

か
ら
な
り
、
そ
の
両
方
が
形
を
変

え
て
あ
ち
こ
ち
に
ち
ら
ば
っ
て
い

ま
す
。
し
か
も
フ
ネ
と
し
て
使
わ

な
く
な
っ
て
か
ら
何
度
か
形
を
変

え
て
い
る
の
で
、
そ
の
す
べ
て
を

知
っ
て
い
る
の
は
も
は
や
蔵
元
だ

け
。
今
回
蔵
元
に
そ
の
変
遷
の
歴

史
を
紐
解
い
て
も
ら
い
ま
し
た
。

　

ま
た
、
ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
１
階
の

奥
、
ピ
ザ
窯
の
横
に
あ
る
テ
ー
ブ

ル
席
の
中
に
、
穴
の
空
い
た
テ
ー

ブ
ル
が
あ
る
の
で
す
が
、
そ
の
板

も
フ
ネ
の
一
部
で
す
。
穴
に
棒
を

通
し
て
、
圧
力
を
か
け
る
板
二
枚

で
お
酒
を
絞
っ
て
い
く
た
め
の
も

の
で
す
。
こ
の
席
に
座
ら
れ
た
際

は
、
道
具
の
一
部
分
だ
っ
た
か
ら

こ
そ
の
重
み
と
年
月
の
味
わ
い
を

是
非
ご
堪
能
下
さ
い
。

　

最
近
の
フ
ネ
の
行
方
で
一
番
分
か

り
や
す
い
の
が
、
敷
地
内
の
モ
キ
チ

ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
に
あ
る
個
室
の
テ
ー
ブ

ル
で
す
。
長
年
の
醸
造
の
歴
史
が
染

み
込
ん
だ
良
い
塩
梅
と
趣
は
、
個
室

の
特
別
感
に
し
っ
く
り
馴
染
み
ま
す
。

こ
こ
に
宿
る
古
道
具
の
精
霊
た
ち
の

お
陰
か
、
会
議
な
ど
で
こ
こ
を
使
う
と

話
が
弾
み
良
い
ア
イ
デ
ィ
ア
も
多
数
出

る
と
か
出
な
い
と
か
。
（
因
み
に
古
道

具
の
精
霊
と
は
、
良
い
塩
梅
で
醗
酵

し
た
古
道
具
た
ち
の
持
つ
、
目
に
見

え
な
い
説
得
力
、
エ
ネ
ル
ギ
ー
の
よ

う
な
も
の
を
私
た
ち
の
間
で
は
そ
の

よ
う
に
表
現
し
て
お
り
ま
す
。
）

 

実
は
フ
ネ
の
槽
の
部
分
は
、
以
前

は
庭
に
あ
っ
た
棟
の
上
に
設
置
さ
れ

て
も
い
ま
し
た
。
こ
こ
が
酒
造
で
あ

る
こ
と
を
示
す
シ
ン
ボ
リ
ッ
ク
な
オ

ブ
ジ
ェ
と
し
て
の
役
目
を
果
た
し
て

い
た
時
期
も
あ
っ
た
の
で
す
。

 

古
道
具
は
そ
の
姿
形
だ
け
で
は
な

く
、
素
材
と
し
て
の
魅
力
も
沢
山
詰

ま
っ
て
い
ま
す
。
時
代
が
古
け
れ
ば

古
い
ほ
ど
、
ケ
ミ
カ
ル
な
素
材
は
使

わ
れ
て
い
ま
せ
ん
。
木
や
金
属
も
天

然
の
純
度
の
高
い
良
い
も
の
が
使
わ

れ
て
い
る
の
で
す
。
そ
し
て
そ
こ
に

は
、
道
具
を
大
切
に
使
っ
た
人
間
の

営
み
が
降
り
積
も
っ
て
ゆ
き
ま
す
。

そ
れ
は
一
種
の
記
憶
装
置
の
よ
う
な

も
の
。
薄
っ
ぺ
ら
な
卓
上
の
歴
史
で

は
な
く
、
生
身
の
体
験
が
染
み
込
ん

で
い
る
の
で
す
。
そ
う
い
う
も
の
を

簡
単
に
捨
て
る
の
で
は
な
く
救
い
上

げ
、
愛
で
る
。
そ
れ
は
地
球
の
記
憶

を
閉
じ
込
め
た
宝
石
を
愛
で
る
こ
と

と
、
ち
ょ
っ
と
似
て
い
る
と
思
い
ま

せ
ん
か
。

 

熊
澤
酒
造
を
訪
れ
た
ら
、
現
代
ま

で
に
熟
成
し
て
き
た
明
治
か
ら
の
風

を
そ
の
よ
う
に
感
じ
て
頂
け
た
ら
幸

い
で
す
。

モキチトラットリア個室のテーブル

モキチトラットリアのピザ窯の奥にある大テーブル
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前
号
で
お
知
ら
せ
し
た
ウ
ィ
ス
キ
ー

樽
熟
成
倉
庫
の
誕
生
に
続
き
、
天
青
へ

と
続
く
石
畳
の
道
に
で
き
た
ガ
ラ
ス
張

り
の
部
屋
に
ウ
ィ
ス
キ
ー
醗
酵
タ
ン
ク

が
設
置
さ
れ
ま
し
た
。
こ
の
木
製
タ
ン

ク
は
「
フ
ー
ダ
ー
」
と
呼
ば
れ
、
ア
メ

リ
カ
の
「Foeder Crafters

」
と
い
う
メ

ー
カ
ー
に
特
注
で
製
造
し
て
も
ら
っ
た

も
の
で
す
。
今
ま
で
は
ウ
ィ
ス
キ
ー
の

も
ろ
み
の
醗
酵
に
は
ス
テ
ン
レ
ス
の
タ

ン
ク
を
使
用
し
て
い
ま
し
た
。
そ
れ
を

フ
ー
ダ
ー
に
切
り
替
え
た
こ
と
で
、
ほ

の
か
に
感
じ
る
木
の
香
り
と
木
の
中
に

住
み
着
く
乳
酸
菌
の
力
で
よ
り
複
雑
で

深
み
の
あ
る
も
ろ
み
が
出
来
上
が
り
ま

す
。
ま
た
ウ
ィ
ス
キ
ー
の
仕
込
み
が
な

い
時
は
ビ
ー
ル
の
熟
成
タ
ン
ク
と
し
て

も
使
用
す
る
予
定
で
す
。
フ
ー
ダ
ー
の
右

側
に
並
ぶ
ス
テ
ン
レ
ス
の
タ
ン
ク
は
、
蒸

留
し
た
て
の
ウ
ィ
ス
キ
ー
、
ニ
ュ
ー
ポ
ッ

ド
を
置
い
て
い
る
タ
ン
ク
で
、
そ
こ
で
し

ば
ら
く
の
間
熟
成
さ
せ
た
後
に
木
樽
に

つ
め
て
熟
成
倉
庫
に
運
ば
れ
て
い
き
ま

す
。
そ
こ
か
ら
長
い
年
月
を
か
け
て
琥

珀
色
の
香
り
高
い
ウ
ィ
ス
キ
ー
が
生
ま

れ
て
い
き
ま
す
。
ど
う
ぞ
ご
期
待
く
だ

さ
い
！

 

熊
澤
酒
造
の
各
レ
ス
ト
ラ
ン
や
パ
ン
屋

で
、
ま
る
で
味
噌
の
よ
う
な
黒
い
酒
粕
を

見
か
け
て
こ
れ
は
一
体
何
だ
ろ
う
？
と
疑

問
に
思
う
方
も
多
い
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

そ
れ
は
紛
れ
も
な
く
、
あ
の
酒
粕
で
す
！

し
か
も
8
年
以
上
も
の
間
熟
成
さ
れ
黒
く
ま

ろ
や
か
に
変
化
し
た
熟
成
粕
と
い
う
も
の

で
す
。
蔵
で
は
戦
後
、
粕
小
屋
と
呼
ば
れ

る
場
所
で
小
さ
な
タ
ン
ク
で
熟
成
粕
を
作

り
、
地
域
の
料
亭
な
ど
か
ら
の
注
文
に
対

応
し
て
い
ま
し
た
が
、
い
つ
し
か
奈
良
漬

け
で
有
名
な
奈
良
県
な
ど
の
ご
く
一
部
の

地
域
以
外
で
は
忘
れ
ら
れ
た
存
在
と
な
っ

て
い
ま
し
た
。
湘
南
地
域
で
も
す
っ
か
り

注
文
が
な
く
な
り
、
蔵
で
も
酒
造
り
の
現

場
か
ら
は
厄
介
者
扱
い
さ
れ
存
続
の
危
機

に
あ
っ
た
の
で
す
。
し
か
し
モ
キ
チ
や
天

青
な
ど
の
自
社
レ
ス
ト
ラ
ン
が
出
来
た
こ

と
で
、
こ
の
貴
重
な
酒
造
り
の
副
産
物
を

使
っ
た
メ
ニ
ュ
ー
を
考
案
し
何
と
か
残
し

て
い
こ
う
と
い
う
気
運
が
高
ま
り
、
酒
粕

の
循
環
利
用
が
始
ま
り
ま
し
た
。
今
で
は

和
洋
に
か
か
わ
ら
ず
色
々
な
メ
ニ
ュ
ー
に

取
り
入
れ
、
熊
澤
の
財
産
と
し
て
大
切
に

使
用
し
て
い
ま
す
。
古
来
か
ら
酒
粕
は
優

れ
た
栄
養
分
を
含
む
食
品
と
し
て
珍
重
さ

れ
て
き
ま
し
た
が
、
そ
れ
を
長
期
熟
成
さ

せ
た
熟
成
粕
の
ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
の
高
さ

は
言
う
ま
で
も
あ
り
ま
せ
ん
！
そ
の
ス
ト

ッ
ク
も
8
年
を
超
え
、
味
噌
や
チ
ョ
コ
レ

ー
ト
の
よ
う
な
色
合
い
、
味
わ
い
に
育
っ

て
い
ま
す
の
で
、
是
非
各
レ
ス
ト
ラ
ン
や

カ
フ
ェ
、
モ
キ
チ
ス
イ
ー
ツ
な
ど
で
お
試

し
く
だ
さ
い
！
お
持
ち
帰
り
用
の
品
も
続

々
誕
生
し
て
い
ま
す
。
酒
造
の
醗
酵
文
化

が
育
ん
だ
副
産
物
は
、
美
味
し
く
形
を
変

え
て
現
代
に
引
き
継
が
れ
て
い
ま
す
。

After：ウイスキー醗酵室になりました Before：ボイラー用の重油タンク置き場蔵元料理 天青　
クリームチーズの吟醸粕漬け & 熟成粕漬け(上)
天青奈良漬け(下)

モキチクラフトビアのお通し　
クリームチーズの熟成粕漬けコーヒー風味(上) &
熟成粕のムース(下)

温度管理のできる特注した木製タンクモキチベーカリーにて販売中　1kg 700円（税込）～
熟成粕
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酒
造
り
と
藍
染
。
そ
れ
は
共
に
醗
酵

の
力
を
駆
使
し
た
日
本
の
伝
統
文
化
と

い
え
る
で
し
ょ
う
。
今
号
の
表
紙
作
品

を
お
願
い
し
た
の
は
、
海
風
薫
る
鵠
沼

で
日
本
古
来
か
ら
の
「
灰
汁
醗
酵
建
て

（
あ
く
は
っ
こ
う
だ
て
）

」
と
い
う
染
色
技

法
に
よ
る
藍
染
を
続
け
るL

I
T
M
U
S

（
リ
ト
マ
ス
）

さ
ん
。
ワ
イ
ル
ド
な
風
貌

で
藍
染
を
熱
く
語
る
吉
川
さ
ん
と
、
ソ

フ
ト
な
印
象
の
中
に
も
芯
の
強
さ
を
併

せ
持
つ
松
井
さ
ん
。
化
学
薬
品
に
は
一

切
頼
ら
ず
に
天
然
の
素
材
で
自
然
の
醗

酵
を
促
し
ジ
ャ
パ
ン
ブ
ル
ー
と
呼
ば
れ

る
藍
色
を
生
み
出
す
二
人
組
で
す
。

け
で
す
。
以
来
リ
ト
マ
ス
フ
ァ
ン
と

し
て
も
応
援
を
続
け
、
ま
た
共
感
す

る
感
性
は
色
々
な
ご
縁
を
繋
ぎ
、
家

族
ぐ
る
み
の
お
付
き
合
い
が
続
い
て 

い
ま
す
。

 

醗
酵
特
集
で
あ
る
今
号
、
リ
ト
マ

ス
さ
ん
な
ら
ど
ん
な
作
品
で
表
紙
を

飾
っ
て
く
だ
さ
る
の
か
ワ
ク
ワ
ク
し

て
い
た
と
こ
ろ
、
改
め
て
酒
造
り
を

き
ち
ん
と
理
解
し
て
お
き
た
い
と
い

う
こ
と
で
蔵
見
学
に
来
て
く
だ
さ
い

ま
し
た
。
酒
造
り
真
っ
最
中
の
凍
つ

く
12
月
の
蔵
で
、
蔵
元
の
話
に
熱
心

に
耳
を
傾
け
る
お
二
人
の
手
は
、
藍

で
染
ま
り
爪
ま
で
真
っ
青
。
T
シ
ャ

ツ
一
枚
一
枚
の
染
め
に
も
こ
だ
わ
る

 

リ
ト
マ
ス
さ
ん
と
の
出
会
い
は
今

か
ら
14
年
ほ
ど
前
に
遡
り
ま
す
。
共

通
の
知
人
を
通
し
て
蔵
元
の
自
宅
を

吉
川
さ
ん
が
訪
れ
た
こ
と
が
始
ま
り

で
す
。
日
本
の
伝
統
文
化
で
あ
る
藍

染
の
技
術
を
継
承
し
つ
つ
自
分
達
の

感
性
で
現
代
の
若
者
に
も
藍
染
の
素

晴
ら
し
さ
を
広
げ
た
い
と
熱
く
語
る

吉
川
さ
ん
と
意
気
投
合
し
た
蔵
元
。

ち
ょ
う
ど
そ
の
頃
オ
ケ
バ
開
業
に
向

け
て
準
備
を
進
め
て
い
る
時
期
で
、

是
非
リ
ト
マ
ス
の
作
品
を
オ
ケ
バ
に

置
い
て
欲
し
い
と
お
願
い
し
た
と
こ

ろ
、
快
諾
い
た
だ
い
た
の
が
き
っ
か

藍の初仕込み用の酒のチェック

okebaでは常設の他、毎年「LITMUS」展を開催。

醗酵する酒母（上）
醗酵が進んで泡立ち始める藍の華（下）

爪まで藍に染まる職人の手

お
二
人
は
、
仕
上
が
り
具
合
を
正

確
に
把
握
す
る
た
め
に
あ
え
て
手

袋
は
せ
ず
素
手
の
感
覚
を
大
事
に

し
て
い
る
そ
う
。
そ
の
手
は
藍
染

を
愛
し
真
摯
に
向
き
合
っ
て
い
る

証
の
よ
う
で
、
圧
倒
的
な
迫
力
さ

え
感
じ
さ
せ
る
も
の
で
す
。

 

さ
て
、
酒
造
り
と
藍
染
と
い
う
、

一
見
な
ん
の
関
係
も
な
さ
そ
う
に
見

え
る
二
つ
の
世
界
。
し
か
し
藍
染
は

草
木
染
め
の
中
で
も
、
醗
酵
し
た
藍

液
で
染
め
上
げ
る
伝
統
技
法
で
す
。

生
み
出
さ
れ
る
物
は
全
く
違
う
け
れ

ど
、
醗
酵
に
よ
る
微
生
物
の
力
を
最

大
限
に
引
き
出
す
た
め
に
人
間
が
手

で
き
、
形
は
違
え
ど
モ
ノ
づ
く
り
に

懸
け
る
熱
量
は
同
じ
だ
と
大
い
に
盛

り
上
が
っ
た
蔵
見
学
と
な
り
ま
し
た
。

そ
し
て
、
酒
造
り
の
際
に
タ
ン
ク
の

醪
（
も
ろ
み
）
を
か
き
混
ぜ
る
櫂
棒

が
、
藍
液
を
混
ぜ
る
の
に
も
最
適
そ

う
と
い
う
こ
と
で
、
2
0
2
2
年
藍

液
の
新
年
初
仕
込
み
の
際
に
は
蔵
元

が
櫂
棒
と
天
青
の
純
米
酒
を
携
え
て

お
邪
魔
す
る
こ
と
と
な
り
ま
し
た
。

そ
れ
は
ま
る
で
、
ジ
ャ
ン
ル
を
越
え

て
交
わ
さ
れ
た
契
り
の
よ
う
で
、
こ

れ
か
ら
も
醗
酵
し
、
じ
わ
じ
わ
と
熟

成
し
て
い
く
で
あ
ろ
う
お
互
い
の
関

係
を
物
語
っ
て
い
る
よ
う
で
し
た
。

助
け
し
て
い
く
と
い
う
点
で
は
共
通

し
て
い
ま
す
。
長
年
の
経
験
に
基
づ

い
た
徹
底
し
た
温
度
管
理
と
緻
密
な

計
算
、
そ
し
て
何
よ
り
愛
情
が
美
味

し
い
お
酒
、
良
い
藍
液
を
育
て
る
の

で
す
。
そ
し
て
驚
い
た
こ
と
に
、
リ

ト
マ
ス
さ
ん
で
は
藍
液
の
醗
酵
を
促

す
た
め
の
糖
分
と
し
て
、
小
麦
ふ
す

ま
と
日
本
酒
が
加
え
ら
れ
る
そ
う
で

す
。
酒
造
り
も
藍
染
も
、
生
き
物
で

あ
る
菌
を
育
て
コ
ン
ト
ロ
ー
ル
す
る

こ
と
が
肝
要
な
伝
統
文
化
で
あ
る

こ
と
を
再
認
識
さ
せ
ら
れ
ま
す
。

　

酒
造
り
の
工
程
や
道
具
を
興
味
深

く
見
学
さ
れ
た
お
二
人
。
酒
造
り
は

理
想
の
味
を
決
め
、
そ
れ
を
目
指
し

て
逆
算
し
て
作
業
を
す
す
め
て
い
く

と
い
う
蔵
元
の
言
葉
に
対
し
、
藍
染

は
で
き
た
藍
液
の
状
態
を
見
極
め
て
、

そ
の
中
で
最
大
限
力
を
引
き
出
せ
る

よ
う
染
め
て
い
く
と
い
う
点
で
、
よ

り
感
覚
的
で
原
始
的
か
も
し
れ
な
い

と
感
想
を
述
べ
ら
れ
た
リ
ト
マ
ス
さ

ん
。
一
方
、
大
量
生
産
の
た
め
の
化

学
薬
品
を
使
わ
ず
、
自
然
の
力
で
醗

酵
を
促
し
て
少
量
で
も
質
の
良
い
作

品
作
り
に
こ
だ
わ
る
彼
ら
の
姿
は
、

我
々
が
目
指
す
酒
造
り
へ
の
向
き
合

い
方
と
共
通
し
て
い
ま
す
。
お
互
い

の
技
術
や
考
え
方
の
相
違
点
が
理
解

LITMUS 吉川和夫さん（左）,松井裕二さん（右）
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工
房
に
入
る
と
あ
ず
き
を
炊
い
た

よ
う
な
良
い
香
り
と
冷
え
た
空
気
が

混
ざ
り
、
そ
こ
に
古
い
家
屋
の
趣
が

空
間
に
厚
み
を
加
え
る
。
あ
ず
き
の

香
り
の
正
体
は
、
小
麦
の
カ
ラ
「
ふ

す
ま
」
を
灰
汁
に
混
ぜ
ド
ロ
ド
ロ
に

炊
い
た
も
の
。
こ
れ
を
微
生
物
に
食

べ
さ
せ
て
醗
酵
を
促
す
の
で
す
。
染

料
で
あ
る
「
す
く
も
」
に
「
ふ
す
ま
」

を
加
え
、
こ
こ
に
他
の
糖
分
と
し
て

日
本
酒
を
入
れ
ま
す
。
蔵
元
が
言
う

に
は
「
お
酒
を
入
れ
る
の
は
神
頼
み

や
儀
式
的
な
要
素
な
ど
、
糖
分
以
外

の
理
由
も
あ
り
そ
う
だ
ね
。
」
そ
れ

だ
け
藍
染
の
微
生
物
と
の
や
り
と
り

が
、
1+

1=

2
で
は
い
か
な
い
繊
細

さ
を
持
つ
と
い
う
こ
と
。
適
度
な
pH

値
を
維
持
す
る
た
め
の
素
材
の
質
へ

の
こ
だ
わ
り
。
ク
ヌ
ギ
や
ナ
ラ
の

燻
製
の
灰
、
質
の
良
い
「
す
く
も
」

（
藍
の
乾
燥
葉
を
醗
酵
さ
せ
た
染
料
）

を
吟
味
し
て
使
っ
て
い
ま
す
。

　

こ
の
「
す
く
も
」
は
醗
酵
す
る
と
土

の
よ
う
な
状
態
に
な
り
、
こ
れ
を
灰
汁

と
混
ぜ
て
藍
染
液
を
作
り
ま
す
。
こ
の

工
程
を
「
藍
建
て
」
と
言
い
ま
す
。

「
藍
を
建
て
る
」
と
い
う
言
葉
は
正
確

に
は
由
来
は
は
っ
き
り
し
て
い
な
い
の

　

自
然
界
の
も
の
で
青
を
持
つ
も
の
は

少
な
く
、
藍
は
微
生
物
の
醗
酵
に
よ
り

そ
の
色
を
出
し
ま
す
。
そ
の
技
法
は
難

し
く
青
色
は
高
級
品
で
あ
っ
た
に
も
か

か
わ
ら
ず
、
日
本
で
は
江
戸
時
代
藍
染

の
最
盛
期
を
む
か
え
ま
す
。
各
地
で
藍

染
の
染
色
技
法
が
発
展
しLITMUS

は
現

在
そ
の
ひ
と
つ
を
継
い
で
い
る
感
じ
だ

と
言
い
ま
す
。
温
度
管
理
が
大
変
重

要
で
、
試
行
錯
誤
で
歴
史
と
現
在
の
状

況
を
鑑
み
て
染
師
の
仕
事
を
こ
な
し
て

い
ま
す
。
薬
品
な
ど
を
使
っ
た
簡
易
的

な
染
の
商
品
が
流
通
し
、
真
摯
に
向
き

合
い
手
間
を
を
か
け
て
作
ら
れ
た
染
料

も
貴
重
と
さ
れ
る
昨
今
、
人
間
と
微
生

物
の
や
り
と
り
を
大
事
に
し
「
ど
こ
ま

で
安
定
し
た
染
め
液
づ
く
り
が
で
き

る
か
」
と
い
う
と
こ
ろ
に
挑
戦
し
続

け
るLITMUS

。
目
に
見
え
る
も
の
だ
け

が
確
か
な
存
在
で
は
な
い
、
目
に
見
え

な
い
も
の
の
働
き
こ
そ
未
来
へ
の
足
掛

か
り
な
の
で
は
な
い
か
と
、
醗
酵
つ
な

が
り
と
い
う
こ
と
で
あ
ら
た
め
て
考
え

さ
せ
ら
れ
ま
し
た
。

　

ち
な
み
に
現
在
順
調
に
醗
酵
を
続
け

る
染
液
で
す
が
、
「
い
つ
も
よ
り
モ
コ

モ
コ
し
て
い
る
気
が
し
ま
す
。
」
と
嬉

し
い
お
言
葉
を
頂
き
ま
し
た
。

で
す
が
、L

I
T
M
U
S

で
は
「
微
生
物
に

と
っ
て
そ
こ
が
我
が
家
の
よ
う
に
、
心

地
の
良
い
環
境
に
な
る
よ
う
に
」
と
い

う
想
い
を
含
ん
で
藍
を
建
て
て
い
る
と

言
い
ま
す
。

　

そ
ん
な
ち
ょ
っ
と
緊
張
感
も
漂
う
神

聖
な
初
仕
込
み
。
蔵
元
が
持
参
し
た
日

本
酒
を
ま
ず
一
献
口
に
含
み
味
わ
い
を
確

認
し
て
か
ら
、
先
ほ
ど
の
「
ふ
す
ま
」

と
「
す
く
も
」
を
加
え
た
藍
甕
の
中
に

投
入
し
ま
す
！
「
神
主
に
な
っ
た
気
持

ち
」
と
、
ち
ょ
っ
と
ほ
ろ
酔
い
な
の
か

漏
ら
す
蔵
元
。
こ
こ
か
ら
過
醗
酵
に
な

っ
た
り
し
な
い
よ
う
に
安
定
し
た
染
料

づ
く
り
が
は
じ
ま
る
の
で
す
。
染
液
は

空
気
に
触
れ
て
青
色
に
発
色
す
る
の
で
、

今
の
状
態
は
す
く
も
の
茶
色
い
状
態
。

表
面
の
モ
コ
モ
コ
し
て
い
る
部
分
は
黒

光
り
し
た
メ
タ
リ
ッ
ク
な
色
合
い
で
、

こ
こ
ろ
な
し
か
キ
ラ
キ
ラ
輝
い
て
見
え

ま
し
た
。
微
生
物
が
食
事
を
愉
し
ん
で

い
る
の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。
こ
れ
が
あ

の
、
空
の
よ
う
な
清
々
し
い
青
に
も

の
を
染
め
て
い
く
な
ん
て
、
不
思
議

な
も
の
で
す
。

日本の伝統工芸の象徴である藍染を正当に受け継ぎ、
未来へつなげる取り組みをする2人組。本藍染めとい
う醗酵技術を使い自然界でも稀な手にできる色「青」
を自然の力で生み出している。「天青」の語源「雨過
天青雲破処」のような青を表現する彼らの取り組み
をオケバ開業時から熊澤酒造は応援しています。モ
キチ各店やオケバスタッフのサロン（エプロン）も
LITMUSにお願いしているオリジナル。
毎年恒例のオケバでのリトマス展は6月16日（木）～
30日（木）になります。

黎明の空。一筋の光が薄く差し込む、淡いの刻。染重ね濃くしていく程に際は滲みやすく、
目見当で境界線を慎重に染め上げられた作品です。生地を上下させながら、染める回数
で空のグラデーションを表現するのは染師の手による技。また染の技術やセンスはもち
ろんのこと、まず染液を安定した状態に保ち、どのタイミングで染めていくかを見極めて
いくことが重要になります。今の状況を踏まえ、「朝焼け」として高揚するような、自分た
ちでつくっていくあたらしい一日を迎える気持ちを色と形にしてくださいました。

湘南で活動する藍染めの職人集団

日本に古くから伝わる天然の素材のみを使用した
染色技法「灰汁発酵建て」を受け継ぎ、その技法を
自らのフィルターに通しながら既成概念にとらわれ
ない作品づくりで”日本の藍色”を表現している。

LTMUS展  2022年6月16日（木）-30日（木） ※6月21日（火）お休み

今回の表紙の作品「朝焼け」完成藍甕に浸した直後は暗緑色

藍染作家 LITMUS Indigo Studio,Japan
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藍の甕の初仕込み！
微生物の栄養となる
日本酒を投入。



様々な味わいが楽しめる、個性豊かな限定ビール！

『近くのお店で売ってない』『買おうと思ったら売り切れてた』なんてことの無いよう
に価格もお得な頒布会がオススメです！

1度のお申込みで限定ビールを毎月お届けいたします。送料込みのお得な内容となっております！

●直営レストラン各店・直売所店頭にて
●オンラインストア https://kuma.shop-pro.jp 　
●FAX：0467-52-6119
●Eメール：kura@kumazawa.jp

申込締切 2022年6月30日

全6回分の価格

3本 13,000円（税込）
セット

6本 22,000円（税込）
セット

9本 31,000円（税込）
セット

（沖縄県へのお届けの場合、追加送料+1,320円頂載します）

お申込み方法

サマーオレンジエール
柑橘系の爽やかなフレーバーが特徴のゴールデンエールをベースに、ニューサ
マーオレンジのアロマとフレーバーが全開の夏にぴったりなフルーツエール。 

ヴァイツェン
きめ細かい泡とバナナやグローブを連想させるアロマとフレーバーが特徴。苦
味が弱く軽い酸味で後味スッキリ 苦味が苦手な方におススメです。

ミステリービール
醸造長がおすすめするこの時期ならではのとっておきのスペシャルビールです！！
中身は届いてからのお楽しみ。

ヴァイツェンボック
何種類ものモルトをふんだんに使い、通常のビールの倍の時間を掛けて熟成さ
れた大変複雑で個性豊かなにごりビールです。

ピンクジンジャーエール
海外では昔から親しまれている生姜を使ったビール。香ばしいカラメル香とモルト
の甘味が心地よいアンバーエールに生姜のフレーバーを合わせました。

柚子エール
藤野産の柚子は甘みと香りが強いのが特徴。ゆず本来の華やかなアロマに、アメ
リカ産ホップが相乗効果出された強いアロマが特徴。

?

オンラインストアQRコード発行日：2022年4月1日
バックナンバーご希望の方はHPまたはokebaにてご購入頂けます。 郵送の場合1冊100円＋送料となります。

designer :  湯川 紀子（ノスリ舎）
writer ： 村石 英璃子・熊澤 由布子
photographer ： 渡邊 ゆみ
illustration :  ノグチナミ（表紙文字、他）・高橋 絢子（ノスリ舎）
表紙作品 : LITMUS

小林 健二 （Kenji Kobayashi）
1957年東京都港区新橋生まれ。
絵画、立体、インスタレーション、写真、映像、音楽など、ジャン
ルにとらわれない表現活動を続け、独自の世界を築いている。
主な著書に作品集「AION」(用美社）、「ぼくらの鉱石ラジオ」
(筑摩書房)、銀水色版「みづいろ」「PROXIMA」(銀河通信社)
などがある。

"銀河通信社" 結晶育成キット「藍邑石ランユウセキ」

小林 健二 展示
2022年4月2日(土)-18日(月)会期中無休

展示では小林健二さんがつくった土星が青く輝きながら静
かに回っている作品や、キットでは製作できない結晶作品も
美術作品としてご覧いただけます。

◆ 小林 健二 web site
　https://kenji-kobayashi.com/

◆ 銀河通信社  web site
　https://www.aoiginga.com/
　gingatsushin
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